SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE CAMPINA GRANDE
CONSELHO UNIVERSITARIO
CAMARA SUPERIOR DE POS-GRADUACAO

RESOLUGCAO N2 09/2022

Aprova mudanca do nome do Programa de POds-
Graduacdo em Sistemas Agroindustriais — Mestrado
Profissional, para Programa de Pds-Graduagcdo em
Gestdo e Sistemas Agroindustriais — PPGGSA -
Mestrado Profissional, dd nova redacdo ao
Regulamento do PPGGSA do Centro de Ciéncias e
Tecnologia Agroalimentar da Universidade Federal
de Campina Grande — UFCG, e outras providéncias.

A Camara Superior de Pés-Graduagao do Conselho Universitario, da Universidade Federal de
Campina Grande, no uso de suas atribuicdes estatutdrias e regimentais,

Considerando as pegas constantes no Processo SEI n2 23096.025958/2020-49,
A vista das delibera¢des do Plendrio, em reunido realizada em 15 do junho de 2022,

RESOLVE:

Art. 12 Aprova mudanca do nome do Programa de Pdés-Graduacdo em Sistemas
Agroindustriais — Mestrado Profissional, para Programa de Pds-Graduacdo em Gestdo e
Sistemas Agroindustriais — PPGGSA — Mestrado Profissional, e d4 nova redacdo ao
Regulamento do PPGGSA doCentro de Ciéncias e Tecnologia Agroalimentar da Universidade
Federal de Campina Grande — UFCG

Paragrafo unico. O Regulamento do Programa e a Estrutura Curricular a que se refere
o0 caput deste artigo passam a se reger pelo exposto no texto constante na presente
Resolugao, na forma dos Anexos | e Il.

Art. 22 A presente Resolucdo entrard em vigor na data de sua publicacao.
Camara Superior de Pds-Graduacdo do Conselho Universitdrio da Universidade Federal de

Campina Grande, em Campina Grande, 11 de agosto de 2022.

MARIO EDUARDO RANGEL MOREIRA CAVALCANTI MATA
Presidente



SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE CAMPINA GRANDE
CONSELHO UNIVERSITARIO
CAMARA SUPERIOR DE POS-GRADUAGCAO
(ANEXO | DA RESOLUCAO N2 09/2022)

REGULAMENTO DO PROGRAMA DE POS-GRADUAGAO STRICTO SENSU EM GESTAO E
SISTEMAS AGROINDUSTRIAIS — PPGGSA, EM NiVEL DE MESTRADO, MODALIDADE
PROFISSIONAL MINISTRADO PELO CENTRO DE CIENCIAS E TECNOLOGIAS AGROALIMENTAR

TiTULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

CAPITULO |
DA NATUREZA E DOS OBJETIVOS

Art. 12 O Programa de Pdés-Graduacdo Stricto Sensu outrora denominado em
Sistemas Agroindustriais, doravante serd denominado Programa de Pds-Gradua¢do em
Gestdo e Sistemas Agroindustriais — PPGGSA.

§ 12 O PPGGSA, ministrado pelo Centro Ciéncias e Tecnologia Agroalimentar da
Universidade Federal de Campina Grande tem, como base principal, a infraestrutura fisica e
de recursos humanos das Unidades Académicas de Ciéncias Agrarias (UAGRA), Ciéncias e
Tecnologia Ambiental (UACTA) e Tecnologia de Alimentos (UATA).

§ 22 O Programa sera oferecido no nivel de mestrado, na modalidade Profissional,
com area de concentracdo em Ciéncia e Tecnologia em Gestdo e Sistemas Agroindustriais,
com as seguintes linhas de pesquisa:

| — Produgdo e Tecnologia Agroindustrial;

Il — Gestao Ambiental em Sistemas Agroindustriais.

Art. 22 S3o seus objetivos gerais:

| — capacitar profissionais qualificados para o exercicio da pratica profissional
avangada e transformadora de procedimentos;

Il — transferir conhecimento para a sociedade, atendendo demandas especificas e de
arranjos produtivos, com vistas ao desenvolvimento nacional, regional ou local;

Il = contribuir para agregar competitividade e aumentar a produtividade em
empresas, organizacdes publicas e privadas, e



IV — contribuir para a formacdo ampla e aprofundada de docentes, pesquisadores e
profissionais, para atuarem na elaboracao e difusdo do saber, no desenvolvimento da ciéncia
e da tecnologia, de forma sustentavel e na producdo e difusdo do conhecimento, na area
interdisciplinar basica em Tecnologia/Engenharia/ Gestdo, de acordo com o que dispdem:

a) a Legislacdo Federal de Ensino Superior;

b) o Estatuto e o Regimento Geral da UFCG;

c) o Regulamento Geral dos Programas de Pds-Graduacdo Stricto Sensu da UFCG;

d) o presente Regulamento.

TiTULO 1l
DA ORGANIZAGCAO E DO FUNCIONAMENTO

CAPITULO |
DA ORGANIZAGAO

Secao |
Da Estrutura Organizacional

Art. 32 Integrardo a organizacdo didatico-administrativa do Programa de Pds-
Graduacao Stricto Sensu em Gestao e Sistemas Agroindustriais:

| —um Colegiado como drgao deliberativo;

Il — uma Coordenag¢do como dorgao executivo do Colegiado;

[l — uma Secretaria como érgdo de apoio administrativo.

Art. 42 A constituicdo e as atribuicOes dos érgdos responsdveis pela organizacdo
didatico-administrativa do PPGGSA sdo as definidas pelo Regimento Geral da UFCG e pelo
Regulamento Geral dos Cursos e Programas de Pds-Graduacdo Stricto Sensu da UFCG,

conforme anexo da Resolu¢do n2 3/2016 da CSPG.

Paragrafo unico. A representacdo do corpo docente na composi¢cdo do Colegiado do
PPGSA ser3 feita entre os docentes permanentes do Programa.

Segao Il
Do Colegiado

Art. 52 O Colegiado do Programa é o 6rgdao de competéncia normativa em matérias
de natureza académica, pedagdgica e administrativa.

Art. 62 S3o atribuicdes do Colegiado do Programa, além das constantes no Regimento
Geral da UFCG:



| — propor alteracbes no Regulamento e/ou Estrutura Curricular do Programa,
inclusive na(s) area(s) de concentracao;

Il — propor, elaborar e alterar normas previstas no Regulamento do Programa;

Il — aprovar, observada a legislacdo pertinente, as indicacGes de professores feitas
pelo Coordenador do Programa para, em comissdo ou isoladamente, cumprirem atividades
concernentes a:

a) sele¢do de candidatos;

b) orientagdo de trabalhos finais;

c) exames exigidos de acordo com o inciso Il dos artigos 99 e 105 do Regimento Geral
da UFCG;

d) exame de suficiéncia;

e) exame de adaptacao curricular;

f) avaliacdo de projetos de trabalhos finais;

g) exame de qualificacdo de mestrado ou de doutorado;

h) avaliacdo da apresentacdo ou defesa prévia do Trabalho Final;
i) exame de trabalhos finais;

j) comissdo de bolsa;

k) comissGes de quaisquer programas regulamentados por agéncias de fomento nos
guais o programa de pds-graduacdo esteja participando ou habilitado a participar;

IV — proceder ao credenciamento, recredenciamento e descredenciamento dos
docentes do Programa;

V — decidir sobre a equivaléncia de disciplinas de Pds-Graduacdo, cursadas na UFCG
ou em outras Instituicdes de Ensino Superior — IES, com disciplinas curriculares do Programa;

VI — decidir sobre a aceitagdo de créditos obtidos em outros Programas de Pds-
Graduagao da UFCG ou de outra IES;

VIl — fixar o nimero maximo de vagas do Programa para o periodo seguinte, com base
na capacidade instalada do quadro docente permanente, para orientacao do Trabalho Final;



VIl — decidir sobre o desligamento de alunos nos casos previstos nas normas em
vigor;

IX — decidir sobre os pedidos de interrupcdao de estudos nos casos previstos nas
normas em vigor;

X — decidir sobre a aceitacdo de aluno especial;

XI — decidir sobre a aceitacdo de aluno convénio, conforme as normas estabelecidas
nos convénios institucionais;

Xl — decidir sobre a transferéncia de alunos, segundo critérios especificos
estabelecidos nas normas em vigor;

Xlll — homologar as decisdes das comissGes constituidas para o cumprimento das
alineas do inciso Il deste artigo, exceto a alinea b;

XIV — apreciar o relatério anual das atividades do Programa;

XV — apreciar e acompanhar o plano de aplicagdo de recursos financeiros atribuidos
ao Programa, elaborado pela Coordenagao;

XVI — propor convénios para a devida tramitagdao estatutdria no Conselho de Centro
respectivo;

XVII — decidir sobre a passagem de aluno do Mestrado para o Doutorado, antes do
término do curso de Mestrado.

Secao lll
Da Coordenagao

Art. 72 A Coordenacdo do Programa de Pés-Graduacdo é o 6rgdo que assegura a
organizacdo e o funcionamento do Colegiado e, ao mesmo tempo, responde pela execucdo
de suas decisoes e aplicacdo de suas diretrizes.

Art. 82 O Coordenador serd escolhido e nomeado de acordo com o Estatuto em vigor
na Instituigao.

Art. 92 Compete ao Coordenador, além das atribuicbes constantes no Regimento
Geral da UFCG, e nos termos das normas em vigor:

| — submeter, a apreciagdo do Colegiado do Programa, para credenciamento,
recredenciamento ou descredenciamento, nomes de professores e/ou pesquisadores que

irdo compor o corpo docente do Programa;

Il —julgar os pedidos de trancamento de matriculas em disciplinas individualizadas;



Il — submeter, a apreciacdo do Colegiado do Programa, os pedidos de interrupgdo de
estudos;

IV — submeter, a apreciacio do Colegiado do Programa, os processos de
aproveitamento de estudos e os de transferéncia de alunos;

V — submeter, a analise do Colegiado do Programa, os pedidos de matricula de aluno
especial e de aluno convénio;

VI — indicar professores ao Colegiado do Programa, para o cumprimento das
atividades referidas no inciso Il do artigo 15 deste Regulamento;

VIl — propor, ao Colegiado do Programa, o desligamento de alunos, devendo o
Coordenador do Programa comunicar ao aluno, garantindo a este Ultimo o direito de ampla
defesa;

VIl — supervisionar, no ambito do Programa, a manutenc¢do do controle académico,
em consonancia com as diretrizes estabelecidas pela Coordena¢do de Pds-Graduacgdo e
Capacitacdo Docente — CPGCD da PRPG;

IX — remeter, a CPGCD/PRPG, a documentacdo exigida para a expedicdo de Certificado
ou Diploma;

X — comunicar, a CPGCD/PRPG, os desligamentos de alunos;

Xl — preparar a documentagdao necessaria, visando a integragdao do Programa no
Sistema Nacional de Pds-Graduacdo;

Xl — preparar documentacdo necessaria para credenciamento e recredenciamento do
Programa pela CAPES;

XIll — preparar documentacdo necessdria a avaliacdo do Programa pelos érgdos
competentes;

XIV — elaborar, anualmente, o relatdério das atividades do Programa, submeté-lo a
apreciacdo do Colegiado e encaminha-lo a CPGCD/PRPG;

XV — elaborar os planos de aplicacdo referentes aos recursos financeiros recebidos
pelo Programa, e submeté-los a apreciacdo do Colegiado;

XVI — organizar, em integracdao com as Unidades Académicas, estagios, seminarios,
encontros e outras atividades equivalentes;

XVIl — promover, em comum acordo com a Diretoria do Centro e com a Administragao
Superior, entendimentos com instituigdes nacionais e estrangeiras, objetivando a obtengdo
de recursos, visando a dinamizac¢ao das atividades do Programa;



XVIIl — promover, a cada ano, a auto avaliacdo do Programa, com a participacdo de
docentes e alunos.

Secgao IV
Da Secretaria

Art. 10. A Secretaria do Programa de Pds-Graduacdo é o orgao de apoio
administrativo, incumbido das fun¢Ges burocraticas e do controle académico direto.

Paragrafo Unico. As competéncias da Secretaria sdo as constantes no Regimento
Geral da UFCG e nos Regulamentos dos Programas.

Art. 11. Compete ao Secretdrio, além de outras atribuicdes conferidas pelo
Coordenador:

| —instruir os requerimentos dos candidatos a inscri¢cdo e a matricula;

Il — manter, em arquivo, os documentos de inscricdo dos candidatos e de matricula
dos alunos;

[l — manter um arquivo dos trabalhos finais, bem como dos respectivos projetos e de
toda a documentacdo de interesse do Programa;

IV — manter atualizado o cadastro dos corpos docente e discente;

V — secretariar as reunides do Colegiado e as apresentacdes e defesas de trabalho
final.

CAPITULO II
DO FUNCIONAMENTO

SUBCAPITULO |
DO CORPO DOCENTE

Secgao |
Do Credenciamento

Art. 12. O corpo docente do PPGSA serd constituido por Professores e ou
Pesquisadores, portadores do titulo de Doutor ou Livre Docéncia, classificados nas categorias
de Permanentes, Colaboradores e Visitantes, conforme descrito no artigo 21 do
Regulamento Geral dos Programas de Pds-Graduacdo Stricto Sensu da UFCG, conforme se
segue:

| — Permanente: os docentes assim compreendidos pelo Programa e que atendam a
todos os seguintes pré-requisitos:

a) desenvolvam atividades de ensino na pds-graduagdo e/ou na graduacdo;



b) participem de projeto de pesquisa do Programa;

c) orientem alunos de mestrado ou doutorado do Programa, sendo devidamente
credenciados, para esse fim, pela instancia competente da Instituicdo;

d) tenham vinculo funcional-administrativo com a instituicdo ou, em carater
excepcional, consideradas as especificidades de areas, instituices e regides, enquadrem-se
em uma das seguintes condicdes:

1. quando recebam bolsa de fixacdo de docentes ou pesquisadores de agéncias
federais ou estaduais de fomento;

2. quando, na qualidade de professor ou pesquisador aposentado, tenham firmado
com a instituicdo termo de compromisso de participagdao como docente do PPG;

3. quando tenham sido cedidos, por acordo formal, para atuar como docente do PPG;

4. quando, a critério e decisdo do PPG, devido a afastamentos mais longos para a
realizacdo de estdgio pds-doutoral, estidgio sénior ou atividade relevante em Educacao,
Ciéncia, Tecnologia e Inovagdao, o docente permanente nao atender ao estabelecido pelas
alineas a e b deste artigo, desde que atendidos todos os demais requisitos fixados por este
artigo para tal enquadramento.

Il — Colaborador: os demais membros do corpo docente do Programa, que ndo
atendam a todos os requisitos para serem reconhecidos como docentes permanentes ou
como visitantes, mas participem, de forma sistematica, do desenvolvimento de projetos de
pesquisa ou atividades de ensino ou extensdo e/ou da orientacio de estudantes,
independentemente do fato de possuirem ou ndo vinculo com a Instituicdo.

Il — Visitante: os docentes ou pesquisadores com vinculo funcional com outras
instituicOes, liberados das atividades correspondentes a esse vinculo, para colaborarem, por
um periodo continuo de tempo e em regime de dedicacdo integral, em projeto de pesquisa
e/ou atividades de ensino no Programa, permitindo-se que atuem como orientadores e em
atividades de extensao.

Paragrafo Unico. Compreendem-se como visitantes os docentes que atendam ao
estabelecido no caput deste artigo e tenham sua atuacdo no Programa viabilizada por
contrato de trabalho, por tempo determinado com esta Instituicdo, ou por bolsa concedida,
para esse fim, pela Instituicao ou por agéncia de fomento.

Art. 13. Para integrar o corpo docente do Programa, o Professor e ou Pesquisador
precisard ser credenciado pelo Colegiado do Programa, com base em parecer da Comissao
de Credenciamento de Docentes para a Pds-Graduacdio em Gestdo e Sistemas
Agroindustriais.



§ 12 A Comissao referida no caput deste artigo serd designada pelo Colegiado do
Programa e a ele subordinada.

§ 22 A Comissao sera composta de um representante de cada linha de pesquisa do
Programa, dentre os Professores Permanentes, com mandato de 4 anos, no final dos quais
havera substituicdo de, pelo menos, um de seus membros.

§ 32 Poderdo ser credenciados Professores e ou Pesquisadores de outras Institui¢des,
desde que atendam ao que rege o artigo 21 do Regulamento Geral dos Programas de Pods-
Graduacao Stricto Sensu da UFCG.

§ 42 Para ter o primeiro credenciamento, além do observado no artigo 21 e seus
paragrafos do Regulamento Geral dos Cursos e Programas de Pés-Graduacgao Stricto Sensu da
Universidade Federal de Campina Grande, o docente devera requerer, formalmente, o seu
credenciamento no programa, e ter, nos Ultimos quatro anos, pelo menos quatro trabalhos
cientificos, na respectiva drea, publicado em revista cientifica Qualis A1, A2, A3, A4, B1, B2,
B3 ou B4, ou o equivalente no momento da solicitacdo, ou quatro dissertacdes de mestrado
orientadas, concluidas e aprovadas e ou patentes, trabalhos técnicos ou equivalentes a
natureza do trabalho conclusivo de Mestrado Profissional.

§ 52 O credenciamento de que trata o caput deste Artigo tera prazo maximo de 03
(trés) anos, podendo ser renovado, a critério do Colegiado do Programa, com base no grau
de envolvimento e desempenho de suas atividades, e desde que tenha uma média anual de,
no minimo, um artigo em revista indexada Qualis A1, A2, A3, A4, B1, B2, B3 ou B4, ou o
equivalente no momento da avaliacdo, nesse periodo.

§ 62 Para renovacdo de credenciamento, o Docente/Pesquisador devera:

| — apresentar média anual de publicacGes, na respectiva drea, de no minimo, um
artigo em revista indexada Qualis A1, A2, A3, A4, B1, B2, B3 ou B4, ou o equivalente no
momento da solicitacdo e avalia¢do, nesse periodo;

Il — ter orientado pelo menos duas Dissertacbes de Mestrado, concluidas no periodo
imediatamente anterior ao qual foi credenciado.

§ 72 O docente que for descredenciado somente poderda recredenciar-se um ano apoés
a data do descredenciamento.

Segao Il
Da Orientagao

Art. 14. Dentre os membros do corpo docente credenciado, para cada candidato
selecionado, sera designado um Orientador, que o assistird na matricula, na organizacao do
plano de estudo, planejamento e execugdo do trabalho de pesquisa e no desenvolvimento
do Trabalho Final e acompanhara seu rendimento escolar, além de pronunciar-se em todos
os processos administrativos relativos ao discente.



§ 12 A designacdo do Orientador sera feita no ato da selecdo de candidatos pela
Comissao de Selegdo de cada drea de concentragdo designada pelo Colegiado do Programa,
gue se baseara tanto no plano de estudos como nas informacdes contidas no formulario de
inscricdo, sobre linhas de pesquisa de preferéncia do candidato, para desenvolver seu
Trabalho Final, com a concordancia prévia do Orientador.

§ 22 O plano de estudo, citado no caput deste artigo, abrangendo a previsdo de
disciplinas a serem cursadas pelo aluno, durante todo o Programa, devera ser confirmado
semestralmente e entregue na Coordenacdo do Programa, por ocasido da primeira
matricula.

§ 32 Dependendo do tema do Trabalho Final, o Orientador podera indicar um
segundo Orientador, pertencente ou ndao ao quadro de docentes da UFCG, mas previamente
credenciado pelo Programa.

§ 42 No caso de o Orientador ausentar-se da Instituicdo, por periodo superior a trés
meses, ou pertencera outro Campus ou a outra Instituicdo, o Coordenador podera fazer a
indicagdao de um segundo Orientador, credenciado pelo Programa.

§ 52 A indicacdo de que tratam os §32 e §42 deste artigo devera ser feita de comum
acordo entre o Orientador de Trabalho Final e o aluno.

§ 62 No PPGGSA, entende-se por Trabalho Final o Trabalho de Conclusdo de Curso,
uma vez que o Programa se constitui em Mestrado Profissional, diferentemente do Mestrado
Académico, que exige uma Dissertacao.

Art. 15. Mudanca de Orientador e/ou Orientado.

§ 12 O Orientador podera solicitar ao Colegiado do Programa sua substituicdo,
anexando justificativa.

§ 22 O aluno podera requerer, uma Unica vez, mudanca de Orientador, anexando
justificativa de sua pretensao.

§ 32 Em caso de mudanga, o Orientador anterior devera passar ao seguinte todos os
dados e informacGes sobre o orientado.

SUBCAPITULO Il
DA ADMISSAO NO PROGRAMA

Secao |
Da Inscricdo e Da Selecao

Art. 16. A admissdo ao Programa de Pdés-Graduacdao em Sistemas Agroindustriais far-
se-a ap6s aprovacao e classificacdo em processo de selecdo, ressalvado o disposto no inciso X
do artigo 15 do Regulamento Geral dos Programas de Pds-Graduacao Stricto Sensu da UFCG.



§ 12 Poderdo ser admitidas transferéncias, para o PPGSA, segundo as normas
estabelecidas no Regimento Geral da UFCG, no Regulamento Geral dos Programas de Pds-
Graduacao Stricto Sensu da UFCG e neste Regulamento, de alunos de Mestrado desta ou de
outras IES oriundos de Programas de Pds-Graduacdo similares ou idénticos ao Programa de
Pés-Graduacdo em Gestdo e Sistemas Agroindustriais, a critério do Colegiado, desde que haja
vaga e disponibilidade de Orientador.

§ 22 Para os prazos fixados pelo artigo 52 deste Regulamento, serd considerada a data
de ingresso no primeiro Programa de origem, excluidos os casos de interrupcdo de estudos.

§ 32 Poderao inscrever-se para a selecdo ao Programa de Pds-Graduagao em Sistemas
Agroindustriais, portadores de diploma de cursos, de nivel superior, de areas
interdisciplinares como Meio Ambiente e Agrarias, Humanidades,
Engenharia/Tecnologia/Gestdo, Saude e Bioldgicas, ou areas afins, a critério do Colegiado do
Programa.

Art. 17. O Colegiado do Programa fixard, em Edital de inscricdo, os prazos e o numero
de vagas por linhas de pesquisas, respeitando as disponibilidades dos Orientadores,
Professores e a Estrutura do Programa.

§ 12 Previamente ao Edital de que trata o caput deste artigo, a Coordenacdo do
Programa solicitara a disponibilidade de Professores orientadores, dentro de suas respectivas

linhas de pesquisa.

§ 22 Das vagas disponibilizadas anualmente 90% serao destinadas para demanda
social (ampla concorréncia) e 10% destinadas aos servidores da UFCG.

Art. 18. Para a inscricdo dos candidatos a selecdo do Programa de Pds-Graduagdo em
Sistemas Agroindustriais, exigir-se-do:

| — cdpia autenticada do Diploma de Graduacdo ou documento equivalente;

Il — cépia autenticada do Histoérico Escolar da Graduacgdo;

[Il — Curriculo Lattes, com cépia dos documentos comprobatérios;

IV — Declara¢do da IES de origem, atestando a inclusdo do candidato no Programa de
Qualificacdo Institucional — PQl da Coordenacdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel

Superior — CAPES, se for o caso;

V — Formuldrio de inscricdo em modelo proéprio, devidamente preenchido,
acompanhado de duas fotografias 3 x 4 cm recentes;

VI — copia autenticada da carteira de identidade ou do registro geral de estrangeiro
para os candidatos brasileiros ou ndo, respectivamente;



VIl — Prova de estar em dia com as obrigacGes militares e eleitorais, no caso de o
candidato ser brasileiro;

VIl — Recibo de pagamento da taxa de inscricdo, quando for o caso, ou, para os que
utilizarem os Correios para envio da documentacao, cépia do comprovante de depdsito em
nome da Universidade Federal de Campina Grande.

§ 12 A Coordenacdo do Programa deferird o pedido de inscricdio a vista da
regularidade da documentacao apresentada.

§ 22 Se, na época da inscricdao, o candidato ainda ndo houver concluido o curso de
graduacdo, deverd apresentar documento, comprovando estar em condi¢des de conclui-lo
antes de seu ingresso no Programa de Pés-Graduagdo em Gestao e Sistemas Agroindustriais.

Art. 19. A selecdo dos candidatos inscritos dar-se-a por linhas de pesquisas do
Programa e estard a cargo de uma Comissdao de Sele¢do designada pela Coordenagdo e
composta de, pelo menos, trés professores da respectiva linha de pesquisa.

Paragrafo unico. A Comissao de Selegao basear-se-a em normas complementares de
sele¢do aprovadas pelo Colegiado.

Art. 20. A sele¢do dos candidatos inscritos no Programa de Pds-Graduacdo em Gestao
e Sistemas Agroindustriais serd realizada anualmente, por processo cumulativamente
eliminatdrio e classificatdrio, com observancia dos seguintes critérios:

| —analise do Histdrico Escolar e do Curriculo Lattes do candidato;

Il — proposta de Projeto Técnico e ou Cientifico de trabalho final de mestrado;

[ll — entrevista com o Candidato (a critério do Colegiado);

IV — Prova de conhecimentos gerais em Gestdo e Sistemas Agroindustriais.

§ 12 A pontuacdo do Histérico Escolar, do Curriculo Lattes e da Proposta de Projeto
Técnico e ou Cientifico, serd feita de acordo com normas complementares de selegao,

aprovadas pelo Colegiado do Programa.

§ 22 Coordenacdo do Programa, sera responsavel pela divulgacdo do resultado do
processo de sele¢ao.

Art. 21. A Coordenacgao, ouvida a Comissao de Selecdao e o Colegiado do Programa,
poderd exigir do candidato selecionado o cumprimento, em prazo que lhe for fixado, de
estudos complementares, inclusive disciplinas de graduag¢ao, concomitantemente ou nao as
atividades do Programa e sem direito a crédito, porém com direito a certificado.

Paragrafo unico. O tempo usado pelo candidato selecionado, no cumprimento de
estudos complementares de que trata o caput deste artigo, ndo poderd ultrapassar o



segundo periodo letivo do seu ingresso de acordo com o calenddrio escolar elaborado pelo
Programa.

Art. 22. Havendo Convénio entre a UFCG e outras Instituicdes ou Acordo Cultural
Internacional do Governo Federal, caberd ao Colegiado do Programa:

| — fixar o nUmero de vagas destinadas as entidades convenentes, de acordo com o
estabelecido no artigo17 deste Regulamento;

Il —instituir Comissdo para selecionar e classificar os candidatos.

§ 12 A selecdo e classificacdo de que trata o caput deste artigo sera feita Unica e
exclusivamente com base nos documentos do candidato, exigidos pelo Convénio.

§ 22 Compete a Coordenacdo do Programa, por meio da PRPG, emitir as respectivas
cartas de aceita¢do dos candidatos selecionados e classificados, no ambito do convénio ou
acordos culturais.

Segao Il
Da Matricula

Art. 23. O candidato classificado na selecao devera efetuar sua matricula prévia na
Secretaria do Programa, dentro dos prazos fixados no calenddrio escolar, apresentando cépia
autenticada de todos os seus documentos pessoais.

§ 12 Por ocasido da matricula prévia, o aluno receberda um ndmero de inscricdo que o
identificara como aluno regular da Universidade Federal de Campina Grande.

§ 22 Ainda por ocasido da matricula prévia, o aluno devera apresentar a Coordenacao
do Programa seu Plano de Estudos, abrangendo a previsdo de disciplinas a serem cursadas
durante todo o Programa com sua assinatura e a do Orientador.

§ 32 A ndo efetivacdo da matricula prévia, no prazo fixado, implicard a desisténcia do
candidato em matricular-se no Programa, perdendo todos os direitos adquiridos pela
aprovacao e classificagdo no processo de selegado.

§ 42 Os candidatos inscritos na selecao, na forma do disposto no §22 do artigo 18
deste Regulamento, deverdo, no ato da primeira matricula em disciplinas, satisfazer a
exigéncia do inciso |, do mesmo artigo, caso contrario, tornar-se-a sem efeito a sua matricula
prévia.

Art. 24. Na época fixada no calendario escolar, antes do inicio de cada periodo, o
aluno fard sua matricula junto a Coordena¢do do Programa, em disciplinas e/ou em
atividades de preparag¢ao para Exame de Qualificacdo e elaboragdo do Trabalho Final,
registrado como “Trabalho de Dissertacdo”, tendo cada uma dessas atividades,
obrigatoriamente, o visto do Orientador e a assinatura do aluno.



§ 12 N3o sera permitida, no periodo de integralizacdo do Programa, a matricula em
disciplinas em que o aluno ja tenha sido aprovado.

§ 22 O aluno devera se matricular em Trabalho de Disserta¢do logo em seguida ao
periodo letivo no qual concluiu os créditos minimos exigidos para integralizacdo do
Programa.

Art. 25. Poderd ser admitido como aluno especial, conforme previsto no artigo 34 do
Regulamento Geral dos Programas de Pds-Graduagdo Stricto Sensu da UFCG, a critério do
Colegiado do Programa, profissional graduado ou, em casos excepcionais, aluno de
graduacdo plena da UFCG, que tenha cursado um minimo de 80% dos créditos da graduacgao.

§ 12 A aceitacdo de aluno especial dependera de parecer do Professor responsdvel
pela disciplina que ele deseja cursar, com base em analise do Curriculum Vitae e
condicionada a existéncia de vagas na disciplina, depois de matriculados os alunos regulares.

§ 22 Para se tornar um aluno regular, o interessado tera que se submeter e ser
aprovado no processo de sele¢ao de que tratam os artigos de 16 a 21 deste Regulamento.

Secao lll
Do Trancamento e Do Cancelamento de Matricula

Art. 26. Serd permitido o trancamento da matricula em uma ou mais disciplinas,
desde que ainda ndo se tenham integralizado 30% das atividades previstas para a disciplina,
salvo caso especial, a critério do Colegiado.

§ 12 O pedido de trancamento de matricula, em uma ou mais disciplinas, devera ser
feito mediante requerimento justificativo feito pelo aluno e dirigido ao Coordenador do
Programa, com o visto do Orientador.

§ 22 E vedado o trancamento de matricula, mais de uma vez, na mesma disciplina,
salvo casos excepcionais, a critério do Colegiado do Programa.

Art. 27. O trancamento de matricula em todo o conjunto de disciplinas de um periodo
letivo, correspondera a interrupgao dos estudos e s6 serd permitido em cardter excepcional,
por solicitacdo do aluno e justificativa expressa do Orientador, a critério do Colegiado do
Programa.

§ 12 O prazo maximo de interrupcdo de estudos permitido sera de 2 (dois) periodos
letivos, consecutivos ou nao.

§ 22 O tempo de interrupgao de estudos de que trata o caput deste artigo ndo serd
computado no tempo de integralizagdo do Programa.

§ 32 O trancamento concedido deverd, obrigatoriamente, constar no Histdrico Escolar
do aluno, com a mencgdo “Interrupcdo de Estudos”, acompanhada do(s) periodo(s) letivo(s)
de ocorréncia e da data de homologacao pelo Colegiado do Programa.



§ 42 Aprovado o trancamento de matricula, o aluno perdera automaticamente a bolsa
de estudos, se for bolsista sob controle da Coordenagdo do Programa.

Art. 28. Admitir-se-d o cancelamento de matricula, em qualquer tempo, por
solicitacdo do aluno, correspondendo a sua desvinculagdo do Programa.

SUBCAPITULO 1l
DO REGIME DIDATICO-CIENTIFICO

Secao |
Da Estrutura Académica
Art. 29. A duragdo para conclusdo do Programa de Pds-Graduagcdo em Gestdo e
Sistemas Agroindustriais serd, no minimo, de 12 (doze) meses e, no maximo, de 24 (vinte e
guatro) meses, permitindo-se prorrogacdo de 06 (seis) meses, quando devidamente
justificada, e requerida até 30 dias antes do prazo regulamentar, conforme disposto na
Resolugdo 15/2006, da Camara Superior de Pés-Graduagdo da UFCG.

§ 12 O tempo de integralizacdo sera computado a partir da data do inicio do primeiro
periodo letivo no qual o aluno foi matriculado, pela primeira vez, no Programa.

§ 22 No caso de alunos admitidos por transferéncia, serd considerada, como data de
inicio do Programa, a data de ingresso no primeiro Programa ou no Programa de origem,
excluido o tempo de interrupgao de estudos.

§ 32 Haverd 02 (dois) periodos letivos regulares em cada ano, oferecidos de acordo
com o calenddrio escolar semestral estabelecido pelo Colegiado do Programa.

Art. 30. Os limites minimos de créditos para a integralizacdo dos Programas de Pds-
Graduacdo sdo de 22 (vinte e dois) créditos;

Art. 31. Os limites minimos de créditos em disciplinas para a integralizacdo do
Programa de Pds-Graduacdo em Gestdo e Sistemas Agroindustriais sdo de 26 créditos.

Art. 32. O Programa de Pds-Graduagdao em Gestdo e Sistemas Agroindustriais
abrangera disciplinas de nivelamento, obrigatdrias e eletivas das linhas de pesquisas e do
dominio comum, indicadas no Anexo Il da Resolu¢do que aprovou este Regulamento, com os
respectivos niumeros de créditos, carga horaria, pré-requisitos, ementa e unidade académica
responsavel.

§ 12 Para garantir o carater multidisciplinar, o aluno devera cursar 10 créditos em
disciplinas obrigatérias de dominio comum, no minimo 8 créditos em disciplinas eletivas da
linha de pesquisa, no minimo 4 créditos em disciplinas optativas e/ou eletivas de dominio
comum e no minimo 4 créditos em disciplinas seletivas de outra(s) linha(s) de pesquisa(s).

§ 22 Todas as disciplinas com titulos “Tépicos Especiais” terdo, quando oferecidas, um
subtitulo que definird melhor seu conteddo, numero de créditos, ementa, programa e



bibliografia, previamente organizados pelo Professor ministrante e aprovados pelo Colegiado
do Programa.

Art. 33. A Coordenacdo organizara a oferta de disciplinas para cada periodo letivo,
obedecendo ao fluxograma e cronograma do Programa, de acordo com o seu calendario
escolar.

Art. 34. Cada crédito corresponde a 15 horas de aula tedrica ou trabalho equivalente,
e a 30 horas de aula pratica ou trabalho correlato.

Art. 35. A critério do Colegiado e por solicitagdio do Orientador, poderdao ser
atribuidos créditos a atividades académicas a serem desenvolvidas apenas por um aluno
denominadas de Estudos Especiais ndo previstos na Estrutura Académica, porém pertinentes
a area de concentragdo do aluno até o maximo de 2 créditos.

§ 12 Os Estudos Especiais de que trata o caput deste artigo ndo poderao ser incluidos
no elenco de disciplinas da Estrutura Académica.

§ 22 Poderao ser caracterizados como estudos especiais, as seguintes atividades:
a) elaboracao de projetos;

b) diagnédsticos e levantamentos bem circunstanciados;

c) conducdo de pesquisa que ndo seja a do Trabalho Final;

d) andlises laboratoriais de materiais especificos da linha de pesquisa.

§ 32 A proposta de atribuicdo de créditos de que trata o caput deste artigo devera
partir do Orientador com base em um projeto devidamente detalhado apresentado ao
Colegiado do Programa para aprovacao.

§ 42 As atividades das quais trata o caput deste artigo serdo anotadas no Histérico
Escolar do aluno com a expressdo “Estudos Especiais em”, acrescentando-se o tdpico ou
tema desenvolvido pelo aluno, o periodo letivo correspondente e a respectiva nota obtida.

Art. 36. O Colegiado do Programa, com base em recomendag¢des da Comissao de
Selecdo ou do Orientador, decidird sobre a obrigatoriedade de qualquer aluno cursar, em
carater de nivelamento, disciplinas mencionadas ou ndo na Estrutura Académica sem direito
a crédito.

Art. 37. Poderdo ser reconhecidos créditos em disciplinas fora da Estrutura
Académica, cursadas em Programas de Pés-Graduacdo Stricto Sensu da UFCG até o limite de
oito créditos, desde que devidamente justificados, pelo Orientador, como indispensaveis a
formagao do aluno e previamente aprovado pelo Colegiado.



Art. 38. O aluno regular devera matricular-se em um periodo letivo na disciplina
Seminarios, com a obrigatoriedade de apresentar um seminario, versando sobre sua
proposta de Dissertagdo.

Art. 39. As disciplinas que totalizardo os limites minimos de créditos exigidos deverdo
ser cursadas, no maximo, até o segundo periodo letivo de ingresso no Programa.

Art. 40. Apds completar os créditos em disciplinas, o aluno deverd matricular-se, em
cada periodo, em preparagdo para Exame de Qualificacdo ou em “Elaboracdo de
Dissertacdo”.

Secao Il
Da Verificagdo do Rendimento Escolar

Art. 41. Em cada disciplina, o rendimento académico para fins de registro serd
avaliado pelos meios previstos na sua programacdo académica e expressos mediante nota,
variando de zero a dez.

§ 12 O rendimento serd mensurado através de testes, exames orais e/ou escritos,
semindrios, entrevistas, trabalhos, projetos e participacdo nas atividades da disciplina e
publicagdo de trabalhos cientificos.

§ 22 O Professor terd autonomia para estabelecer o tipo e o nimero de atividades
gue irdo compor a avaliagdo, atendidas as exigéncias fixadas pelo Colegiado do Programa.

§ 32 0 aluno que obtiver nota igual ou superior a 6,0 (seis virgula zero) serd aprovado.

§ 42 Para efeito do célculo de média, considerada como Coeficiente do Rendimento
Académico-CRA, adotar-se-a a férmula ponderada,

onde:

a) i correspondente a uma disciplina cursada, aprovada ou nao;

b) ci correspondente ao numero de créditos da disciplina i cursada, aprovada ou nao;
c) N correspondente a nota obtida na disciplina i cursada, aprovada ou nao;

d) n correspondente ao numero total de disciplinas contempladas no célculo da média.

§ 52 A frequéncia serd também utilizada como critério de apuracdo de rendimento,
sendo reprovado o aluno que nado atingir 85% da frequéncia na disciplina, atribuindo-se a
nota zero para efeito do calculo do CRA e registrado no Histdrico Escolar com a letra “F”.



§ 62 Constarao no Histdrico Escolar do aluno as notas obtidas em todas as disciplinas
cursadas.

§ 72 Cabera ao Coordenador de Semindrios atribuir nota ao aluno na disciplina
Seminarios.

§ 82 O professor deverd, obrigatoriamente, entregar na Secretaria do Programa o
diario de classe no maximo 15 dias apds o término do periodo letivo no qual a disciplina foi
ministrada.

Art. 42. O aluno reprovado em qualquer disciplina obrigatéria terd que repeti-la,
incluindo-se apenas o segundo resultado no Histérico Escolar.

Paragrafo Unico. A repeticdo de disciplina de que trata o caput deste artigo sera
permitida apenas uma vez.

Art. 43. O aluno reprovado em disciplina optativa ndo estara obrigado a repeti-la, mas
o resultado serd incluido no Histdrico Escolar.

§ 12 No caso de o aluno reprovado em disciplina optativa vier a repeti-la, apenas o
segundo resultado serd incluido no Histérico Escolar.

§ 22 A repeticdo de disciplina de que trata o caput deste artigo serd permitida apenas
uma vez.

Art. 44. Durante todo o periodo de integralizagao do Programa, o rendimento do
aluno em suas atividades académicas e nas atividades relacionadas ao Trabalho Final sera
avaliado, mensalmente, por seu Orientador com os pareceres:

| — Satisfatério —S;
Il — Ndo Satisfatério — NS;

Il — A matricula do aluno em Elaboracdo de Trabalho Final devera ser acompanhada
de um parecer do orientador, informando o seu desempenho (modelo fornecido pela
Coordenacdo do programa).

Paragrafo unico. O Orientador tera a obrigatoriedade de no final de cada més
encaminhar a Coordenacao do Programa a avaliacdo de que trata o caput deste artigo.

Art. 45. A comprovacao da capacidade de leitura, em lingua estrangeira, de textos
relacionados as areas de concentracdo da Pds-Graduagdo basear-se-a em certificado de
aprovacao expedido pela Unidade Académica responsavel pelo ensino da respectiva lingua
no Campus de Campina Grande ou no Campus de Cajazeiras da UFCG ou expedido por uma
Comissao Especial, designada pelo Colegiado para esse fim especifico.



§ 12 O exame de suficiéncia em lingua estrangeira deverd ocorrer no prazo maximo
de 12 (doze) meses, contados a partir do ingresso do aluno no Programa, em lingua inglesa.

§ 22 O exame tratado no caput deste artigo sera realizado em cada periodo letivo,
obedecendo ao calenddrio escolar elaborado pelo Programa.

§ 32 O aluno reprovado no exame de que trata o caput deste artigo devera repeti-lo
no periodo letivo subsequente.

§ 42 O resultado desse exame constara no Histdrico Escolar do aluno juntamente com
o periodo de realizacao e a data de homologacao pelo Colegiado.

Secao lll
Do Aproveitamento de Estudos

Art. 46. Considera-se aproveitamento de estudos na Pds-Graduagao, para os fins
previstos neste Regulamento:

| — a equivaléncia de disciplinas ja cursadas anteriormente pelo aluno com disciplina
da Estrutura Académica do Programa;

Il — o aproveitamento de créditos relativos as disciplinas ja cursadas anteriormente
pelo aluno, mas que nao fazem parte da Estrutura Académica do Programa.

Art. 47. A critério do Colegiado do Programa poderdo ser aproveitados créditos em
disciplinas ja cursadas, em nivel de Mestrado, tanto na condi¢ao de aluno regularmente
matriculado ou como aluno especial em outros programas de Pds-Graduacdo Stricto Sensu
da UFCG ou de outra Instituicdo de Ensino Superior, ou ainda como aluno especial do
Programa de Pds-Graduacdo em Gestdo e Sistemas Agroindustriais, desde que tenham carga
horaria e conteddo programatico semelhantes aos de disciplinas da Estrutura Académica do
PPGSA.

§ 12 Poderdo ser aproveitados, no maximo, 8 (oito) créditos em disciplinas cursadas
como aluno especial.

§ 22 Poderdo ser aproveitados créditos apenas em disciplinas em que o aluno tenha
obtido nota igual ou superior a 7,0 (sete virgula zero).

§ 32 Quando do processo de equivaléncia de disciplinas de que trata o caput deste
artigo, poderd haver necessidade da adaptagao curricular.

§ 42 O aproveitamento de créditos em disciplinas de que trata o caput deste artigo
somente serda feita, caso as disciplinas sejam consideradas pelo Colegiado de real
importancia para a formacao do aluno, sendo a convalidacdo de no maximo 16 (dezesseis)
créditos.



§ 52 O aproveitamento de estudos tratado no caput deste artigo somente podera ser
feito, quando as disciplinas tiverem sido concluidas ha, no maximo, cinco anos.

§ 62 Deverdo, obrigatoriamente, ser registrados no Histdrico Escolar do aluno o nome
abreviado ou sigla do Programa e da IES, se for o caso, nos quais o aluno cursou af(s)

disciplina(s) objeto de aproveitamento e a data de homologacédo pelo Colegiado.

Art. 48. Quando do aproveitamento de estudos serdo observadas as seguintes
normas relativas a disciplina cursada em outra IES:

| —a contagem dos créditos sera feita sempre na forma disposta no artigo 27 deste
Regulamento;

Il — a nota obtida, que servird para o calculo do CRA, serd anotada no Historico Escolar
do aluno, observando-se, caso necessario, a seguinte equivaléncia entre conceitos e notas:

A=9,5;B=8,0;C=6,0.
Art. 49. O aluno podera requerer exame de suficiéncia em disciplinas da Estrutura
Académica do Programa até o limite de oito créditos, devendo o requerimento ser julgado

pelo Colegiado do Programa.

§ 12 A aprovagdo em exame de suficiéncia dard direito a crédito e devera constar do
Histdrico Escolar do aluno com a respectiva nota.

§ 22 A reprovagao em exame de suficiéncia devera constar do Histérico Escolar do
aluno com a respectiva nota.

§ 32 O aluno ndo podera solicitar exame de suficiéncia em disciplina na qual tenha
sido reprovado.

Secao IV
Do Desligamento e Do Abandono

Art. 50. Além dos casos previstos no Regimento Geral da UFCG, sera desligado do
Programa o aluno que:

| — for reprovado duas vezes durante a integralizacdo do Programa;

Il — obtiver em qualquer periodo letivo o CRA inferior a 6,0 (seis virgula zero);

[Il — ndo for aprovado nas atividades previstas no artigo 15 deste Regulamento;

IV — ndo for aprovado nos exames de suficiéncia em lingua estrangeira, dentro dos

prazos estabelecidos pelo Regulamento Geral dos Programas de Pds-Graduacdo Stricto Sensu
da UFCG e por este Regulamento;



V — ndo houver integralizado seu curriculo no prazo maximo estabelecido por este
Regulamento;

VI — obtiver o conceito “Reprovado” na defesa do Trabalho Final;

VIl — em fase de elaboracdo do Trabalho Final, ndo tiver o seu desempenho aprovado
pelo Orientador por dois periodos letivos consecutivos ou ndo.

Art. 51. Serad considerado em situacdo de abandono do Programa, o aluno que, em
gualquer periodo letivo regular, ndo efetuar sua matricula em disciplina(s) ou na atividade
referente ao Trabalho Final, de acordo com os procedimentos definidos no artigo 18 deste

Regulamento.

Paragrafo Unico. O disposto no caput deste artigo ndo se aplicara ao aluno que
estiver com os estudos interrompidos, na forma do artigo 22 deste Regulamento.

SecaoV
Do Exame de Qualificagao

Art. 52. O exame de qualificagdo possui carater obrigatério e corresponde a
apresentacao e aprovacdo do projeto referente ao trabalho final do curso, que devera
ocorrer num prazo maximo de 03 (trés) periodos letivos, contados a partir da primeira

matricula, e concluidos os créditos exigidos para a integralizacdo do Programa.

§ 12 O aluno poderd submeter-se ao Exame de Qualificacdo do Mestrado, quando
tiver concluido, no minimo, 50% dos créditos.

§ 22 A estrutura do projeto devera conter:

a) Introducdo e objetivos do trabalho;

b) Fundamentacao tedrica;

c) Metodologia a ser seguida;

d) Natureza e fonte dos dados a utilizar;

e) Cronograma de execucao;

f) Referéncias a serem utilizadas.

§ 32 O Exame de que trata o caput deste Artigo devera ser requerido pelo aluno e seu
Orientador a Coordenacdo do Programa, que designard uma Comissdo composta do(s)

orientador(res) e mais 02 (dois)professores pertencentes ao corpo docente do Programa.

§ 42 O Exame devera ser realizado no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a partir da
data da solicitacao do aluno.



§ 52 O Exame consistird da apresentacdo e defesa do projeto de trabalho final,
devendo os membros da Comissdo de que trata o §32 deste artigo arguir individualmente o
aluno sobre o conteudo e estrutura do projeto apresentado.

Art. 53. Ao Exame de Qualificacdo do Mestrado, serd atribuido o conceito APROVADO
ou REPROVADO.

§ 12 O resultado do Exame serd encaminhado, pela Comissdo, a Coordenacdo do
Programa, para homologacdo pelo Colegiado do Programa e deverd constar no Histérico
Escolar do aluno.

§ 22 O aluno reprovado no exame devera repeti-lo num prazo de 06 (seis) meses da
ultima realizacdo, desde que ndo ultrapasse 24 (vinte e quatro) meses desde seu ingresso,
sob pena de ser desligado do Programa.

§ 32 Uma segunda reprovacgao implicard no desligamento do aluno do Programa.

Segao VI
Do Trabalho Final

Art. 54. O Trabalho Final, requisito para obtenc¢ao do grau de Mestre em Gestdo e
Sistemas Agroindustriais, podera ser apresentado em um dos seguintes Tipos de Trabalho de
Conclusdao de Curso cadastrados na Plataforma Sucupira: Artigo, Composicao, Concerto,
Desenvolvimento de aplicativo, Dissertacdo, Editoria, Equipamento ou kit, Estudo de caso,
Manual de operacdo técnica, Material didatico e instrucional, Outros, Patente, Processo de
criacdo, Producdo artistica, Producdo de programas e midias, Produto, processo ou técnica,
Projeto de aplicacdo ou adequacdo tecnoldgica, Projeto de inovacdo tecnolégica, Projeto
técnico, Proposta de intervencdo em procedimentos clinicos ou de servico pertinente,
Proposta pedagodgica, Protocolo experimental ou de aplicacdo em servigos, Protdtipo para
desenvolvimento ou producdo de instrumentos, Publicacdo tecnoldgica, Registro de
propriedade intelectual, Relatdrio final de pesquisa, Relatdrio técnico com regras de sigilo,
Revisdo sistematica e aprofundada da literatura, Software e Tese.

Art. 55. Os Trabalhos Finais do Mestrado do PPGGSA, em sua elaboragao,
apresentacdo e defesa, deverdo atender as normas especificas para cada formato de
Trabalho Final descrito no artigo 14, obedecidas as normas da PRPG.

Paragrafo unico. O ndo cumprimento ao que determina o caput deste artigo implicara
na nao aceita¢ao do Trabalho pela Coordenagao do Programa a que pertencer o aluno.

Art. 56. Para a defesa do Trabalho Final, deverd o aluno dentro dos prazos
estabelecidos por este Regulamento, satisfazer aos seguintes requisitos:

a) ter sido aprovado no exame de suficiéncia de que trata o artigo 39 deste
Regulamento;



b) ter integralizado o numero minimo de créditos em disciplinas estabelecido neste
Regulamento;

c) ter recomendacdo formal do Orientador para a defesa do Trabalho Final.

Art. 57. O Trabalho Final apresentado a Coordenac¢do do Programa sera julgado por
uma Comissdo Examinadora, designada pelo Colegiado do Programa e composta do
orientador, como presidente, e de, no minimo, 01 (um) especialista efetivo do programa, 01
(um) especialista externo, e 02 (dois) especialistas suplentes, sendo 01 (um) pertencente ao
guadro docente do Programa, e 01 (um) externo.

§ 12 Os membros externos da Comissdao Examinadora deverdo ser credenciados pelo
programa, como membro de banca.

§ 22 Os especialistas de que trata o caput deste Artigo deverdo ser portadores do
titulo de Doutor ou Livre Docente, mas ndo necessariamente docentes.

Art. 58. A defesa do Trabalho Final serd requerida pelo(s) Orientador(es) ao Colegiado
do Programa que designard a Comissdao Examinadora e fixara a data.

§ 12 O requerimento de que trata o caput deste artigo devera estar acompanhado de:

a) solicitacdo do Orientador ao Colegiado com sugestdes de nomes para comporem a
Comissdo Examinadora, seguindo o que reza o artigo anterior deste Regulamento;

b) exemplares do Trabalho Final, em numero suficiente, para a Comissdo
Examinadora;

§ 22 Cabera ao(s) Orientador(es) verificar se o Trabalho Final foi escrito dentro das
normas de “Diretrizes para elaboracdo e apresentacdo do Trabalho Final” adotado pela
Coordenacgdo do Programa.

§ 32 A data para a apresentacao e defesa do Trabalho Final serd fixada pelo Colegiado,
ouvido o Orientador, devendo ocorrer num prazo nao inferior a 30 dias, nem superior a 60
dias, a partir do recebimento pela Coordenagao do Programa do requerimento e seus anexos
de que trata este artigo.

Art. 59. O procedimento para a defesa do Trabalho Final serd o seguinte:
| — a Coordenagdo do Programa enviard aos membros da Comissdao Examinadora os
exemplares do Trabalho Final, juntamente com a portaria de designac¢do e cdpia de extrato

deste Regulamento que trate dos procedimentos da defesa e julgamento do Trabalho Final;

Il — no momento da defesa, a Comissdo Examinadora podera sugerir correcdes no
Trabalho Final.

Art. 60. A defesa do Trabalho Final devera ser feita publicamente.



Paragrafo unico. Quando se tratar de protecdo intelectual, o orientador pode solicitar
defesa reservada e termo de sigilo dos membros da banca.

Art. 61. Na defesa do Trabalho Final, o aluno expord e serd arguido sobre o conteudo
do Trabalho em sessao publica.

Paragrafo Unico. Somente os membros da Comissdo Examinadora poderdo arguir o
aluno.

Art. 62. Para o julgamento do Trabalho Final serd atribuido um dos seguintes
conceitos:

| — Aprovado com Distingao;

Il — Aprovado;

Il — Indeterminado;

IV — Reprovado.

§ 12 A atribuigdo do conceito “Aprovado com Distingdo” restringir-se-a aos casos em
gue o rendimento académico do aluno, a defesa e o Trabalho Final atendam a todos os
requisitos expostos a seguir:

a) ter defendido seu trabalho final no prazo maximo de 20 meses;

b) ter apresentado Coeficiente de Rendimento Académico (CRA) igual ou superior a
9,0 (nove virgula zero);

c) ter demonstrado elevado grau de originalidade dos dados contidos no Trabalho
Final;

d) ter contribuido de modo significativo para a solucdo de algum problema relevante
da area interdisciplinar basica em Tecnologia/Engenharia/Gest3o;

e) ter demonstrado criatividade, inovacdo e espirito empreendedor, durante a
conducao do Trabalho Final testemunhado pelo Orientador;

f) ter apresentado, com alta qualidade, o Trabalho Final e ter respondido as arguicdes
dos membros da Comissdao Examinadora, por ocasidao da defesa;

g) terem necessarias modificagcdes minimas requeridas pelos membros da Comissdo
Examinadora durante a defesa do Trabalho Final;

h) ter sido proposto por unanimidade dos membros da Comissdao Examinadora a
atribuicdo do conceito “Aprovado com Distin¢cao”.



§ 22 No caso de ser atribuido o conceito “Indeterminado”, a Comissdao Examinadora
apresentara relatério a Coordenagao do Programa, expressando os motivos da sua
atribuicdo.

§ 32 A atribuicdo do conceito “Indeterminado” implicarad o estabelecimento do prazo
maximo de seis (06) meses para reelaboracdo e nova apresentacdo e defesa do Trabalho
Final, desde que ndo ultrapasse o tempo maximo estabelecido no artigo 52 deste
Regulamento.

§ 42 Na situacdo prevista no artigo anterior, ndo mais se admitird a atribuicdo do
conceito “Indeterminado”.

§ 52 Quando da nova apresentacdao do Trabalho Final, a Comissao Examinadora
devera ser a mesma.

Art. 63. Qualquer status de aprovagao e a homologac¢do do relatério final de defesa
do Trabalho Final ficam condicionados a realizacdo de eventuais corre¢cdes no Trabalho, as
guais venham a ser sugeridas pela Comissao Examinadora e entrega do Trabalho na versao
final, assinado pelos membros da Comissdao Examinadora.

Art. 64. ApoOs as devidas corregdes, o aluno devera entregar, a Coordenagao do
Programa, uma cdpia em meio eletronico, formato pdf, e seis cdpias impressas do Trabalho
Final, contendo, obrigatoriamente, a ficha catalografica fornecida pelo Sistema de Bibliotecas
da UFCG, no prazo maximo de 30 dias apds a data da defesa.

§ 12 Quando houver um segundo Orientador, que tenha participado também da
Comissdo Examinadora, o numero de cdpias impressas de que trata o caput deste artigo
devera ser acrescido de uma cépia.

§ 22 O Trabalho Final deverd ser acompanhado de uma Declaracdo emitida por um
Professor de Lingua Portuguesa, atestando que o Trabalho Final foi redigido segundo as
regras gramaticais em vigor.

§ 32 A homologacao, pelo Colegiado, do Relatério Final da Comissdo Examinadora da
Defesa do Trabalho Final somente podera ser feita apds a entrega dos exemplares na versao
final.

Secao VI
Da Obtengao do Grau e Da Expedi¢ao do Diploma

Art. 65. Para a obtencdo do grau de Mestre, devera o aluno, dentro do prazo
regimental, ter satisfeito as exigéncias do Regimento Geral da UFCG, do Regulamento Geral
dos Programas de Pds-Graduacgdo Stricto Sensu da UFCG e deste Regulamento.

Art. 66. A expedicao e registro do Diploma serao efetuados de acordo com o disposto
nos artigos 66, 67e 68 do Regulamento Geral dos Programas de Pds-Graduagao Stricto Sensu
da UFCG, devendo a Coordenacdo do Programa, no prazo de 6 (seis) meses, pelo Colegiado, a



contar da data de homologacao do relatério final do Orientador pelo Colegiado, enviar, a Pré-
Reitoria de Pds-Graduacdo e Pesquisa, um processo instruido com a documentacao
pertinente.

Paragrafo unico. Para expedicdo do diploma de Mestre, o candidato deverd
apresentar, além da documentacdo exigida pelo paragrafo Unico do artigo 67 do
Regulamento Geral dos Programas de Pds-Graduacdo Stricto Sensu da UFCG, uma certiddo
de entrega ao Sistema de Biblioteca da UFCG de 1 (um) exemplar do Trabalho Final, na
versao definitiva.

Art. 67. No Diploma, além do nome do Programa, constara a Area de Concentrag3o.

Art. 68. Até a emissdo do Diploma, a Coordenagao do Programa emitird uma Certidao
ao aluno, atestando a conclusdo do Programa.

Paragrafo unico. A Certiddo de que trata o caput deste artigo sé podera ser emitida
se:

a) o Relatdrio da defesa do Trabalho Final tiver sido homologado pelo Colegiado do
Programa;

b) o aluno houver entregue a Coordenacdo do Programa os exemplares do Trabalho
Final de que trata o artigo 64 deste Regulamento;

c) o aluno houver entregue, a Coordenacdo do Programa, Certiddo emitida por uma
Revista Cientifica da area e com corpo editorial, atestando o envio de um artigo cientifico
extraido do seu Trabalho Final, para publicacdo na referida Revista.

Art. 69. A Coordenacdo do Programa emitird um Certificado de Honra ao aluno que
tiver seu Trabalho Final aprovado com o conceito “Aprovado com Distin¢cdo”.

TiTULO 1l
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 70. Ressalvados os direitos emanados da Lei de Direitos Autorais e de
Propriedade Intelectual, os resultados da pesquisa do Trabalho Final serdo de propriedade da
Universidade e na sua divulgacdo, qualquer que seja o meio, constara obrigatoriamente a
menc¢do a Universidade e ao Orientador.

§ 12 No caso de a pesquisa do Trabalho Final ter sido realizada fora da Universidade,
com orientacdo conjunta de docente da UFCG e de outra Instituicdo, como previsto nos
artigos 58 e 59 do Regulamento Geral dos Programas de Pds-Graduacao Stricto Sensu da
UFCG deste Regulamento, ambas as Institui¢des partilharao a propriedade dos resultados da
pesquisa e os direitos do que reza o caput deste artigo.

§ 22 E obrigatéria a mengdo da Agéncia Financiadora da bolsa e/ou do Projeto de
Pesquisa, tanto na Dissertacdo, quanto em qualquer publicacdo dela resultante.



Art. 71. A propriedade para publicagao dos resultados do Trabalho Final é reservada
ao aluno, como primeiro autor, devendo o encaminhamento de trabalhos para fins de
publicacdo ocorrer no periodo maximo de 6 (seis) meses, contado a partir da defesa do
Trabalho Final, findo o qual o Orientador poderd, a seu critério, publicar trabalhos como
primeiro autor.

Art. 72. Para melhor operacionalizar a execucdao do planejamento académico do
Programa, de acordo com os termos deste Regulamento e das normas vigentes na UFCG, a
Coordenacdo, antes de cada periodo letivo a ser executado, deverd elaborar e dar ampla
divulgacdo a um calendario escolar, contendo os prazos e os periodos definidos para a
matricula, matricula em disciplinas, trancamento de matricula em disciplinas, interrupcdo de
estudos, exames de suficiéncia em lingua estrangeira ou disciplinas, e demais atividades
académicas.

Art. 73. Os casos omissos deste Regulamento serao resolvidos pela Camara Superior
de Pés-Graduagado da UFCG, mediante consulta ao Colegiado do Programa, ouvido o CEPE do

CCTA/UFCG.

Art. 74. Este Regulamento entrara em vigor na data de sua publicagao.
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CAMARA SUPERIOR DE POS-GRADUACAO
(ANEXO Il DA RESOLUCAO N2 09/2022)

ESTRUTURA CURRICULAR DO PROGRAMA DE POS-GRADUAGAO STRICTO SENSU EM
GESTAO E SISTEMAS AGROINDUSTRIAIS — MESTRADO PROFISSIONAL

Disciplinas Obrigatdrias

DISCIPLINAS N2 de Créditos
Total Tedrico Pratico

Disciplina Obrigatoria de Dominio Comum
Metodologia da Investigacdo Cientifica e Tecnoldgica 4 3 1
Semindrios de Trabalho Final de Mestrado 2 2 -
Gestdo em Sistemas Agroindustriais 4 3 1
Disciplinas Eletivas por Linha de Pesquisa
Linha de Pesquisa | — Producdo e Tecnologia Agroindustrial

DISCIPLINAS N2 de Créditos

Total Tedrico Pratico

Cultivos em ambiente protegido 4 3 1
Nutricdo e fertilizagdo de culturas 4 2 2
Fruticultura Tropical 4 2 2
Producdo e utilizacdo de hortalicas 4 3 1
Tecnologia das fermentagdes 4 2 2
Sistemas de producdo convencional e alternativos 4 3 1
Tecnologia de Frutos e Hortaligas 4 2 2
Matéria Prima dos Produtos de Origem Vegetal 4 2 2
Técnicas de Andlises Fisico-Quimica de Alimentos 4 3 1
Bioquimica de Frutos e Hortalicas 4 3 1
Patologia Pds-Colheita de Frutos e Hortalicas 4 2 2




Microbiologia de alimentos 2
Tecnologia de secagem de produtos agroindustriais 3
Processamento e Conservagao de Alimentos 3
Apicultura 3
Vigilancia na Saude do Trabalhador do Campo 2
Atividade Antimicrobiana de Produtos Naturais 2
Sistemas de Producdo Convencional e Alternativos 2
Sistemas de Producdo Pecuario 2

Linha de Pesquisa Il — Gestao e Tecnologia Ambiental em Sistemas Agroindustriais

DISCIPLINAS N2 de Créditos
Total Tedrico | Pratico

Conservacdo e reuso de agua em sistemas agroindustriais 4 3 1
Qualidade de Agua e Tecnologias de Tratamento 4 3 1
Manejo e recuperacdo de areas agricolas com problemas de sais 4 3 1
Tratamento e disposicdo de residuos sélidos agroindustriais 4 3 1
Avaliagdo e mitigagdo de impactos ambientais em sistemas 4 3 1
agroindustriais

Tratamento e destinacdo de efluentes agroindustriais 4 2 2
Microbiologia e Bioquimica Ambiental 4 3 1
Geoprocessamento Aplicado a Avaliagdo Ambiental 4 2 2
Gestao Ambiental e de Recursos Hidricos 4 3 1
Sanemanento Ambiental 4 3 1
Crimes Ambientais 4 3 1

Disciplinas Eletivas de Dominio Comum

DISCIPLINAS N2 de Créditos
Total Teodrico | Pratico
Estatistica Aplicada 4 3 1
Tecnologia, desenvolvimento e meio ambiente em sistemas 4 4 -
agroindustriais
Empreendedorismo 4 3 1




EMENTAS

Disciplinas Obrigatdrias de Dominio Comum

Disciplina: Metodologia da Investigacao Cientifica e Tecnoldgica

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 75 CH Tedrica = 45 CH Pratica = 30

Ementa: Evolugdo do pensamento cientifico; A Natureza e o método da pesquisa cientifica;
Ciéncia e tecnologia; Desenvolvimento de produtos; Padronizacdo; normalizacdo; Controle de
gualidade; Normas técnicas; Propriedade e patente; Redacdo técnica.

Disciplina: Seminarios de Trabalho Final de Mestrado

N¢ de Créditos = 02 CH Total =30 CH Teorica = 30 CH Pratica = 00

EMENTA: Desenvolvimento e apresentacdao da revisdo bibliografica critica e proposta
metodoldgica preliminar do Trabalho a ser desenvolvido, devendo ser apresentado antes do
exame de qualificacdo.

Disciplina: Gestdao em sistemas agroindustriais

N2 de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica = 60 CH Pratica = 00

Ementa: Conceitos e fungbes bdsicas do processo de gestdo: Planejamento (etapas, tipos),
Organizacdo (principios), Direcdo (lideranca, motivacdo e tomada de decisdes) e Controle
(atividades, tipos). Gestdao empresarial. Gestdao departamental: producdo, pessoal, material,
financas, suprimento, comercial e logistica. Organiza¢des e suas funcdes. Gestdo estratégica
agroindustrial. Analise econémica de agroindustrias. Marketing. Politicas Agricolas.

Disciplinas Eletivas Por Linha e Pesquisa

Linha de Pesquisa | — Produgdao e Tecnologia Agroindustrial

Disciplina: Cultivos em Ambiente Protegido

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 75 CH Teorica = 45 CH Pratica =30

Ementa: Histdrico, conceitos e perspectivas do cultivo em ambiente protegido, caracterizacdao
climatica e manejo de ambientes protegidos, tipos e construcdo de estruturas, propagacio e
producdo de mudas, manejo do solo, adubacdo, irrigacdo, fertirrigacao, hidroponia, substratos,
solugBes nutritivas, cultivo de espécies horticolas em ambiente protegido.

Disciplina: Processamento e Conservagao de Alimentos



http://www.ufpel.tche.br/faem/dcta/ppgcta/BIOTECNAL/PriCTFH.htm

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 75 CH Teorica = 45 CH Pratica =30

Ementa: ConsideragGes sobre processos de conservacdo de alimentos e as alteragdes quimicas,
fisicas e microbioldgicas. AlteragGes desejaveis em alimentos, durante o processamento e
estocagem. Processamento de alimentos: principios técnicos das operacdes basicas de
processamento. Conservacdao pelo calor, frio, desidratacdo, aditivos, fermentacdes e
irradiacdes. Determinacao do tempo e da temperatura de esterilizacdo comercial. Processamento
de subprodutos e residuos da industria de alimentos.

Disciplina: Nutricao e fertilizacao de culturas

N2 de Créditos = 04 CH Total =90 CH Tedrica =30 CH Pratica =60

Ementa: Composicdo geral do solo. Macro e micronutrientes no solo. Relagdes solo- planta.
Reacdo do solo. Uso de corretivos e manejo da adubacdo de culturas. Macro e micronutrientes
na planta. Diagnose do estado nutricional das culturas. Cultivo de plantas em ambiente
protegido. Nutricdo mineral e qualidade dos produtos agricolas.

Disciplina: Fruticultura Tropical

N¢ de Créditos = 04 CH Total =90 CH Teorica = 30 CH Pratica = 60

Ementa: Origem; Importancia social, econ6mica e alimentar; Botanica; melhoramento, clima e
solo propagacdo; instalacdo e conducdo de pomares; pragas e doencas; colheita e pds-colheita e
comercializacdo das seguintes espécies frutiferas: maracujazeiro, mangueira, goiabeira e
coqueiro; viagem técnica; Apresentacao de seminarios e montagem de experimento em campo.

Disciplina: Producao e Utilizagcao de Hortalicas

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 75 CH Teorica = 45 CH Pratica =30

Ementa: Introducdo a producdo de hortalicas: caracterizagdo do setor, importancia
econdmica, social. Valor nutracéutico e uso das hortalicas na alimentacdo humana. Botanica e
taxonomia. Propagacdo. Clima. Manejo cultural. Colheita, armazenamento e comercializagdo das
principais hortalicas de folhas, raizes e de frutos, produzidas na regido. Interacdo dos fatores
ambientais e produtivos nos sistemas: cultivo protegido, hidroponia, consércio e
organica/biodinamica.

Disciplina: Tecnologia das fermentagdes

N¢ de Créditos = 04 CH Total =90 CH Tedrica = 30 CH Pratica = 60

Ementa: Definicdo, classificacdo e importancia das fermentacdes industriais. Microrganismos
industriais. Técnicas de obtencdo, manutencdo e reativacdo de culturas microbianas.
Fermentadores. Processos de fermentacdo. Cinética de processos fermentativos. Fermentacdo
acética, latica e alcodlica. Outras fermentacdes de interesse para industria de alimentos. Higiene,
limpeza e sanitizacdo de equipamentos.

Disciplina: Patologia P6s-Colheita de Frutos e Hortaligas

N2 de Créditos = 04 CH Total =90 CH Teorica = 30 CH Pratica = 60




Ementa: Conceitos de doencas. Importancia econOmica e tipo de perdas de frutos e hortalicas.
Classificacdo de doencas. Sintomatologia. Mecanismos de atuacdo do patdgeno e defesa do
hospedeiro. Principios e técnicas fitopatoldgicas aplicadas ao estudo da patologia de pds-
colheita. Ambiente e doencgas de pds-colheita. Estratégia de controle de doencas na fase pds-
colheita. Métodos de isolamento. Aspectos experimentais em patologia pds-colheitahortalicas.

Disciplina: Tecnologia de Frutos e Hortaligas

N2 de Créditos = 04 CH Total =90 CH Tedrica =30 CH Pratica =60

Ementa: Transformag¢des metabdlicas no ciclo vital de frutos e hortalicas, atividade respiratoria,
reguladores da maturacdo, fatores externos que afetam o amadurecimento, principais causas de
perdas de produtos hortifruticolas, tecnologia pds-colheita e qualidade, armazenamento de
produtos pereciveis sob atmosfera controlada e/ou modificada, qualidade pds-colheita de
produtos hortifruticolas, tecnologia pods-colheita aplicada a frutos tropicais. Principios e
aplicagdes da tecnologia de alimentos. Industrializagdao de frutos e hortaligas: Processamento de
compotas, geléias, polpas, néctares, sucos, doces em massa, producdo de vegetais fermentados:
picles, chucrute e outros. Desidratacdo e secagem de frutos e hortalicas. Refrigeracdo e
congelamento de frutos e hortalicas. Embalagens.

Disciplina: Matéria Prima dos Produtos de Origem Vegetal

N¢ de Créditos = 04 CH Total =90 CH Tedrica = 30 CH Pratica = 60

Ementa: Histdrico e introducdo a tecnologia dos produtos de origem vegetal; Caracterizagdo das
matérias primas; Classificacdo das matérias primas; Componentes estruturais e quimicos;
Qualidade bromatoldgica, fitossanitaria e industrial de produtos vegetais; Producao, distribuicao,
comercializagdo e consumo dos produtos de origem vegetal; Mudangas dos componentes
durante amadurecimento e senescéncia; Métodos de armazenamento de produtos frescos;
Alteracdes e qualidade de produtos processados; Boas Praticas de Fabricacdo; Controle de
gualidade dos derivados de produtos vegetais.

Disciplina: Técnicas de Andlises Fisico-Quimica de Alimentos

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 75 CH Tedrica = 45 CH Pratica = 30

Ementa: Avaliar a importancia da andlise de alimentos no conhecimento da composicdo e no
controle de qualidade da industria dos alimentos; Desenvolver a capacidade critica, quanto a
escolha e avaliacdo dos métodos utilizados na andlise de alimentos; Abordar os principios,
métodos e técnicas de anadlises fisicas e quimicas empregadas na andlise de alimentos.

Disciplina: Tecnologia de secagem de produtos agroindustriais

N2 de Créditos = CH Total = 75 CH Tedrica = 45 CH Pratica =30

Ementa: Introducdo e Propriedades do gas de secagem e do material. Transferéncia de calor e




massa nos processos de secagem. Cinética de secagem. Comportamento higroscopico dos
materiais. Principios gerais do projeto de secadores. Classificacdo de secadores.

Disciplina: Bioquimica de Frutos e Hortaligas

N2 de Créditos = 04 CH Total = 75 CH Teorica = 45 CH Pratica=30

Ementa: Fisiologia, composigdo quimica e o valor nutricional das frutas e hortaligas; Metabolismo
geral do amadurecimento; Altera¢gdes na composi¢cdo, na maturagao e senescéncia; Biossintese
e regulacdo do etileno; Transformacdes da parede celular durante o amadurecimento;
Escurecimento enzimatico e ndo enzimatico; Fisiologia e bioquimica dos danos causados pelo
frio; Avancos tecnolégicos sobre a bioquimica de frutos e hortalicas.

Disciplina: Apicultura

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Teorica = 40 CH Pratica =20

Ementa: Promover avancos entre docentes, discentes e outros profissionais da area, com
aspectos da biologia e comportamento das abelhas meliferas, assim como, com as técnicas de
manejo e criacdo destes grupos de abelhas, visando a producdo e comercializacdo de
produtos/servicos

Disciplina: Sistemas de Produgao Pecudrio

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Teorica = 40 CH Pratica=20

Ementa: Estudar sobre os principais sistemas de producdo zootecnico (monogastricos,
ruminantes, abelhas e bicho da seda). Cadeia produtiva de aves, suinos, bovinos de leite e corte,
caprinos e ovinos, e demais animais de interesse zootécnico.

Disciplina: Sistemas de Produg¢dao Convencional e Alternativos

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica = 30 CH Pratica = 30

Ementa: Histdria do conceito dentro das ciéncias, teoria e enfoques de sistemas de producdo
agricola. Os comportamentos de sistemas de producdo agricola. Tipos de sistemas: sistemas
ecoldgicos, sistemas agricolas convencionais e sistemas alternativos. Elaboracdo de projetos de
pesquisa em sistemas. Avaliacdo de sistemas.

Disciplina: Microbiologia de Alimentos

N¢ de Créditos = 04 CH Total =90 CH Teorica = 30 CH Pratica = 60

Ementa: Técnica de quantificagdo e detecg¢do dos microrganismos indicadores e patogénicos
veiculados por alimentos. Técnicas de verificacdo de eficiéncia de higienizacdo de equipamentos
e utensilios. Fontes de contaminagdo dos alimentos. Técnicas de controle e eliminagdo de
contaminantes. Técnicas microbioldgicas empregadas na conservacdo de alimentos.
Microrganismos envolvidos em toxinfecgdes alimentares. Fatores que afetam o crescimento dos




microrganismos no alimento.

Disciplina: Vigilancia na Saude do Trabalhador do Campo

N2 de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica =30 CH Pratica = 30

Ementa: O processo de salde-doenca-trabalho, suas determinagées e diferentes manifestacoes.
Saude mental e trabalho. Saldde, género e trabalho. Trabalho e Subjetividade, meio ambiente e
trabalho. Saude do trabalhador rural. Envelhecimento e trabalho. Abordagens tedricas em Saude
do Trabalhador

Disciplina: Atividade antimicrobiana de produtos naturais

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica = 30 CH Pratica = 30

Ementa: Escolha, montagem e metodologia de ensaios microbiolégicos utilizados para a
identificacdo de produtos naturais com atividade bioldgica. Resisténcia microbiana as drogas,
métodos de avaliacdo da atividade antimicrobiana por métodos classicos e alternativos, Testes de
atividade antimicrobiana de produtos naturais

Linha de Pesquisa II- Gestao Ambiental em Sistemas Agroindustriais

Disciplina: Gestao ambiental e de Recursos Hidricos

N2 de Créditos =04 CH Total = 75 CH Teorica = 45 CH Pratica=30

Ementa: Aspectos introdutérios. Histérico dos modelos de recursos hidricos no Brasil. Lei
9.433/97 da Politica Nacional de Recursos Hidricos. O Sistema Nacional de Gerenciamento de
Recursos Hidricos (SINGREH). Resolu¢des do Conselho Nacional de Meio Ambiente (CONAMA).
Instrumentos regulatdrios. Instrumentos econémicos. Sistemas de apoio a decisdo em recursos
hidricos. Gestdo da demanda de dgua. Andlise de conflitos em recursos hidricos.

Disciplina: Conservagdo e Reuso de Agua em Sistemas Agroindustriais

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 75 CH Tedrica = 45 CH Pratica = 30

Ementa: Conceitos fundamentais de reuso; conservacao e reuso de dgua; Tipos e tecnologias de
reuso; Legislacdo especifica; Riscos ambientais e de salide publica em reuso; custos de sistemas
de reuso; reuso de dgua na agroindustria; reuso de agua na agricultura.

Disciplina: Qualidade de Agua e Tecnologias de Tratamento

N¢ de Créditos = 04 CH Total =75 CH Teorica = 45 CH Pratica =30

Ementa: Parametros de qualidade de agua. Mananciais de abastecimento. Caracteristicas das
aguas. Requisitos de qualidade. Qualidade e tratabilidade da agua para consumo humano,
irrigacdo, atividades agroindustriais e dessedentacdo de animais. Conceitos gerais relativos ao
tratamento de 4dgua; Introducdo as tecnologias de tratamento de dgua. Tecnologias adequadas de
tratamento de aguas. Avaliacdo e controle de qualidade da agua. Legislacdo pertinente.




Disciplina: Manejo e recuperagao de areas agricolas com problemas de sais

N2 de Créditos = 04 CH Total = 75 CH Teorica = 45 CH Pratica=30

Ementa: Estudo da origem, extensdo e identificagdo dos problemas de salinidade; Analise
guimica e classificacdo de solos afetados por sais; Efeito dos sais no solo e na planta;
Recuperacdo e prevencdo de solos salinos, sddicos e/ou salino-sddicos; Manejo de solos afetados
por sais

Disciplina: Geoprocessamento Aplicado a Avaliagao Ambiental

N¢ de Créditos = 04 CH Total =90 CH Tedrica = 30 CH Pratica = 60

Ementa: Conceitos e fundamentos de cartografia, topografia, fotogrametria e sensoriamento
remoto. Processamento digital de imagens. Classificacdo automadtica de imagens orbitais.
Introducdo a Sistemas de informacdo geografica (SIG). Aplicacdo de SIG em trabalhos de
reconhecimento da superficie terrestre e avaliacdo de impactos ambientais decorrentes da
implantagdo de projetos agroindustriais. Levantamentos topograficos usando GPS. Elaboragao de
mapas tematicos georreferenciados.

Disciplina: Avaliacao e Mitigacdo de Impactos Ambientais em Sistemas
Agoindustriais
N2 de Créditos = 04 CH Total =75 CH Tedrica = 45 CH Prética =30

Ementa: Conceitos basicos: meio ambiente, recurso natural e ambiental, poluicio ambiental,
impacto ambiental e sistema agroindustrial. Origem, causa, consequéncia e classificacdo dos
impactos ambientais. Impactos ambientais decorrentes da implantacdao de empreendimentos.
Avaliacdo de impactos ambientais em empreendimentos. Estudo e Relatério de Impacto
Ambiental. Avaliagdo de impactos ambientais resultantes do planejamento, implantagdo e
operacdao de sistemas agroindustriais, em especial dos sistemas utilizados no semi-arido
nordestino. Mitigacdo de impactos ambientais. Nog¢des de Licenciamento ambiental para
empreendimentos. Programas de monitoramento ambiental. Nog¢des sobre gestao ambiental e
sua importancia na prevencdo de impactos ambientais. Estudos de casos com exercicios de
fixagao.

Disciplina: Tratamento e Disposi¢ao de Residuos Sélidos Agroindustriais

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 75 CH Teorica = 45 CH Pratica =30

Ementa: Principais residuos sdlidos agroindustriais. Classificacdo. Caracterizacdo. Tratamento e
reciclagem. Disposicdo final.

Disciplina: Microbiologia e Bioquimica Ambiental

N¢ de Créditos = 04 CH Total =75 CH Teorica = 45 CH Pratica =30

Ementa: Conceitos e conhecimentos atuais sobre aspectos bioldgicos do sistema solo, ecologia




microbiana do solo, fungdo dos microrganismos do solo, principais processos bioquimicos e sua
relevancia para produtividade do solo e conservacgdio do meio ambiente. Acdo dos
microrganismos nos ciclos biogeoquimicos; Utilizagdao de microrganismos como bioindicadores e
na biorremediacdao. Aspectos microbioldgicos da biodegradacdo; Controle de microrganismos no
ambiente. Métodos quantitativos em microbiologia ambiental. Interagdes populacionais.
Transformacdes de poluentes organicos e inorganicos e interacdes microbianas. Processos
microbianos da recuperacgdo de areas degradadas

Disciplina: Tratamento e Destina¢ao de Efluentes Agroindustriais

N¢ de Créditos = 04 CH Total =90 CH Tedrica = 30 CH Pratica = 60

Ementa: Conceitos bdasicos: meio ambiente, recurso natural, processos agroindustriais, producao
de efluentes, tratamento de efluentes, reldso de efluente tratado. Importancia e necessidade do
tratamento de efluentes. Processos utilizados no tratamento de efluentes. Possibilidades de
utilizacdo de efluentes tratados nos sistemas agroindustriais. Avaliacdo da viabilidade técnica,
econOmica e ambiental na utilizacdo de efluentes tratados em atividades produtivas do semi-
arido. Estudos de casos com exercicios de fixa¢do.

Disciplina: Saneamento Ambiental

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Teorica = 30 CH Pratica =30

Ementa: Introdugdao ao Saneamento Ambiental; Vertentes do saneamento; Ciclo de saneamento;
Plano de saneamento; Diagndstico do saneamento basico para estados e municipios; Estimacao
da vazdo de efluentes domésticos; Sistema de tratamento de agua; Tipos de agua e a resolucdo
da Potabilidade; Sistemas de Efluentes.

Disciplina: Crimes Ambientais

N2 de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica =30 CH Pratica = 30

Ementa: Teoria geral de Crimes Ambientais: Meio Ambiente; Competéncia de crimes ambientais
e Orientacdes; Crime ambiental e a pessoa juridica; Crimes contra fauna e flora; Crimes de
poluicdo; Crime contra patriménio cultural; Crime contra administracdo ambiental.

Disciplinas Eletivas de Dominio Comum

Disciplina: Tecnologia, desenvolvimento e meio ambiente em sistemas
Agroindustriais
N2 de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica = 60 CH Pratica = -

Ementa: A agroindustrializacdo; A importancia do sistema de producdo agricola na Agroindustria;
desenvolvimento tecnolégico e inovacdo no setor groindustrial; Principais sistemas de
producgdo agroindustrial; Cadeia produtiva de alimentos de origem animal; Cadeia produtiva de
alimentos de origem vegetal; impactos ambientais em sistemas agroindustiais.

Disciplina: Estatistica aplicada




N¢ de Créditos = 04 CH Total = 75 CH Teorica = 45 CH Pratica =30

Ementa: Estatistica descritiva; Teoria da probabilidade, Modelos de probabilidades, inferéncia
estatistica, Correlagdo e andlise de regressao, Teste de hipdtese, Planejamento experimental.

Disciplina: Empreendedorismo

N2 de Créditos = 04 CH Total =75 CH Teorica =45 CH Pratica = 30

Ementa: conceitos de empreendedorismo; empreendedorismo em sistemas agoindustriais;
Como montar e gerenciar um empreendimeno; empreendedorismo e incubadoras de empresas;
empreendedorismo e capital de risco; caracteristicas do empreendedor; atitudes e habilidades
esperadas de um empreendedor; identificacdo, analise e viabilidade de oportunidades de
negdcio; Elaboracdo de Planos de Negdcio, apresentando um projeto a investidores.

Disciplinas Optativas

Disciplina: Culturas Energéticas

N¢ de Créditos = 04 CH Total =75 CH Teorica = 45 CH Pratica =30

Ementa: Recentes avancos cientificos e tecnoldgicos, aplicados aos sistemas de producdo das
principais culturas agricolas regionais e nacionais utilizadas como matéria-prima para as
industrias de biocombustiveis, fibras e dleos, com énfase em cana-de-agicar, mamona, algoddo,
amendoim e soja.

Disciplina: Rela¢do Agua Solo Planta

N2 de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Teorica = 40 CH Pratica=20

Ementa: Introdugio e defini¢do do Sistema Solo-Agua-Planta. Movimento de Agua no continuum
solo-planta-atmosfera. Extracdo e quantificacdo da solugao do solo. O sistema radicular das
plantas e suas funcdes. Absor¢do de nutrientes. Avaliacdo do Status Hidrico das Plantas. Agua na
planta. Agua na atmosfera. Absorc3do de dgua e crescimento de plantas submetidas a condi¢cdes
especiais. Qualidade de Agua na Agricultura.

Disciplina: Hidrologia Ambiental

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica = 30 CH Pratica = 30

Ementa: Ciclo hidroldgico; balanco hidrico; precipitacdo; evaporacdo e
evapotranspiracao; infiltracdo e redistribuicdo de agua no solo; escoamento superficial e
subterraneo; qualidade de agua

Disciplina: Manejo de irrigacao

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Teorica = 40 CH Pratica =20

Ementa: Dados climaticos utilizados na irrigagdo. Estimativa ou determinacdo da
evapotranspiracao de referéncia. Coeficiente de cultura. Precipitacdo efetiva. Necessidade hidrica




das culturas. Lamina de 4gua do solo prontamente disponivel para as plantas. Lamina liquida de
irrigacdo. Eficiéncia de irrigacdo. Necessidades de lixiviagdo. Uniformidade de distribuicdo de
agua. Perdas de agua na parcela. Necessidade total de irrigacdo. Métodos de manejo da
irrigacdo. Automacao da irrigacdo. Monitoramento da qualidade da irrigagao.

Disciplina: Meliponicultura

N2 de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica =30 CH Pratica = 30

Ementa: Esta disciplina de Apicultura tem como objetivos promover avancos entre docentes,
discentes e outros profissionais da drea, com aspectos da biologia e comportamento das abelhas
meliferas, assim como, com as técnicas de manejo e criacdo destes grupos de abelhas, visando a
producdo e comercializagdo de produtos/servigos.

Disciplina: Producgao e Tecnologia de Pescado

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Teorica = 40 CH Pratica =20

Ementa: A producdo mundial de pescado; A industrializacdo tradicional do pescado em fase as
novas tecnologias de processamento minimo; O efeito do processamento industrial sobre a
gualidade nutricional, organoléptica dos pescados; As propriedades de solubilidade e
geleificacdo das proteinas do pescado e a sua importancia nos processos de preservagao e de
estabilidade dos produtos derivados; A importancia industrial dos éleos de pescado e seus
efeitos benéficos para o consumo nas doencgas cardiovasculares, inflamatdrias e cancer; Os
programas de qualidade das industriais de produtos pesqueiros e sua importancia para o
comércio internacional; A pesquisa cientifica e tecnolédgica desenvolvida em base aos produtos
marinhos e o futuro da industria de produtos derivados.

Disciplina: Sistema de Cultivo Agroecoldégico

N2 de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica =40 CH Pratica = 20

Ementa: Principios basicos da agroecologia; Caracterizacao de agroecossistemas; Conversao do
sistema convencional para o sistema agroecoldgico; Sistemas de policultivos; Sistemas
agroflorestais; Cultivos de cobertura e cobertura morta; Rotacdo de culturas e cultivo minimo;
Planejamento de sistemas agroecoldgicos e certificacdo de produtos agroecolégicos.

Disciplina: Controle Bioldgico de Pragas

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica = 30 CH Pratica = 30

Ementa: Introducdo do controle biolégico de insetos pragas e seus conceitos; bases ecoldgicas e
historia do controle biolégico de insetos entomdfagos; Adaptacdo e introducdo de predadores e
parasitas; Controle Bioldgico na Saude Publica, na Pecuaria e na Veterinaria e Controle Bioldgico
de ervas daninhas.

Disciplina: Biotecnologia em sistemas agroecoldgicos

N2 de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica = 30 CH Pratica=30




Ementa: Definicdo, classificacdo e importancia das fermentacGes industriais. Microrganismos
industriais. Técnicas de obtencdo, manutencdo e reativacdo de culturas microbianas.
Fermentadores. Processos de fermentagdo. Cinética de processos fermentativos. Fermentacgado
acética, latica e alcodlica. Outras fermentacdes de interesse para a industria de alimentos.
Higiene, limpeza e sanitizagcdao de equipamentos.

Disciplina: Olericultura organica

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica = 30 CH Pratica = 30

Ementa: Conceitos e fundamentos da Olericultura organica. Potencialidades da olericultura
organica; Sistema integrado de producdo de olericolas; 1lmplantacdo de cultivo de olericolas
organica; Fertilizantes organicos de origem animal e vegetal no cultivo de olericolas; Compostos
organicos usados na producdo de olericolas; Manejo das culturas no sistema organico de
olericolas; Nutricdo de plantas e adubacdo organica; Normas e procedimentos para a producao
em sistema de cultivo organico; Planejamento e comercializacdo de produtos do sistema de
cultivo de olericolas organico; Certificacdo do sistema de cultivo organico.

Disciplina: Modelagem de Sistemas Ambientais

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Teorica = 30 CH Pratica =30

Ementa: Dindmica de sistemas lineares e ndo-lineares. Hierarquia de sistemas. Modelagem da
dindmica de popula¢ées. Modelagem do ciclo do carbono. Modelagem da dinamica de
ecossistemas. Modelagem do sistema hidroldgico. Modelagem do sistema climatico.

Disciplina: Bioenergia

N2 de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica =30 CH Pratica = 30

Ementa: Energia e meio ambiente: Conceitos e generalidades de bioenergias, provenientes de
produtos agroenergéticos (etanol, biodiesel, biogads, e residuos agropecudrios e florestais).
Tecnologias de producdo de etanol (1 e 22 geracdo). Oleaginosas para a producdo de
biocombustiveis. Técnicas e rotas para a producdo de biodiesel. Tecnologias inovadoras em
biocombustiveis. Biogds: producdo de gds combustivel. Biodigestores. Fatores que influenciam na
biodigestdo. Implica¢des sdcio- ambientais na producdo e uso de bioenergia.

Disciplina: Bioestatistica aplica aos Agrossistemas

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Teorica = 30 CH Pratica =30

Ementa: Conceitos basicos de estatistica; elaboracdo de planilhas no Excel; estatistica descritiva;
graficos basicos; nocbes de probabilidades e distribuicdes de probabilidade; planejamento
experimental e testes de hipdteses; testes paramétricos, ndo-paramétricos e diagnose de dados;
transformacdao de dados; qui-quadrado; testes para dois tratamentos; testes para varios
tratamentos; comparagdes multiplas; Anova multi-fatorial e Permanova; correlacdes e regressao
linear; regressdo nao-linear.




Disciplina: Tecnologia de Produtos Apicola

N2 de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica = 30 CH Pratica=30

Ementa: Definicdo e importancia dos produtos apicola: mel, pdlen apicola, cera, geleia real,
propolis e apitoxina. Tecnologia de producdo, beneficiamentos, conservacdao, embalagem e
comercializagdo de produtos apicola, aspecto fisico-quimico e microbiolégico. Definicao de
substancias bioativas e identificacdo em produtos apicolas. Controle de qualidade. Legislacdao
especifica.

Disciplina: Aproveitamento de Biomassa em Sistemas Agroindustriais

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica = 30 CH Pratica =

Ementa: Importancia do uso de biomassa para geracao de energia. Caracterizacdo e propriedades
da biomassa. A biomassa promovendo combustiveis modernos. Tipos de biocombustiveis.
Processos de transformacodes e utilizacdo de energia da biomassa.

Disciplina: Tecnologia de Bebidas Destiladas

N¢ de Créditos 04 CH Total = 60 CH Tedrica = 30 CH Pratica =30

Ementa: Aspectos gerais sobre as operacdes envolvidas na producdo de cachaca, cognac, graspa,
pisco, rum, tequila, tiquira, vodka e uisque; matéria-prima envolvida; processo de producdo;
preparacdo do fermento; fermentacdo alcodlica; destilacdo; processo de armazenamento e /ou
envelhecimento; padronizacao; andlise sensorial; legislacdo e padrdes de qualidade .

Disciplina: Etnoconhecimento

N2 de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Teorica = 40 CH Pratica=20

Ementa: Teoria do Etnoconhecimento. A diversidade sécio-cultural das comunidades tradicionais
e suas relagdes com os recursos naturais. Biodiversidade e comunidades tradicionais.
Conhecimento tradicional e a Convencao da Diversidade Bioldgica. Métodos de pesquisa em
etnobotanica e etnovetrindria com énfase a produtos agroindustriais. Normas para avaliacdo e
para a indicacdo de: inseticidas naturais, medicamentos de uso humano e animais.

Disciplina: Direito Ambiental

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica = 30 CH Pratica = 30

Ementa: Protecdo do Meio Ambiente. Classificacdo do Meio Ambiente. Principios do s Ambiental.
A Politica Nacional do Meio Ambiente. Responsabilidade por Dano Ambiental. A Defesa do Meio
Ambiente em Juizo. Instrumentos Processuais de Protecdo ao Meio Ambiente.

Disciplina: Politicas Publicas e Sustentabilidade

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Teorica = 30 CH Pratica =30

Ementa: As configuracdes das relagcbes Estado-sociedade na contemporaneidade. As
determinacdes no mundo do trabalho. O desenvolvimento combinado e desigual nas estruturas




urbanas e agrarias no Brasil. As politicas publicas no capitalismo contemporaneo; A questdo
social e o campo. Os movimentos sociais e a luta pela terra

Disciplina: Planejamento Integrado de Recursos Hidricos

N2 de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica = 30 CH Pratica=30

Ementa: Conceitos basicos sobre recursos hidricos e planejamento; Legislacdo relacionada a
recursos hidricos e ambientais; Aspectos institucionais, planos de recursos hidricos em bacias
hidrograficas; Modelos de planejamentos; Instrumentos de gestdo; Simulacdo e otimizacdo;
Outorga, cobranca sobre uso da agua.

Disciplina: Uso de Solos e Mudangas Climaticas

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica = 30 CH Pratica =30

Ementa: Conceitos bdsicos de solos e climas; Circulacdo atmosférica; Aquecimento global e
Protocolo de Kyoto; Poluentes atmosféricos; Efeito estufa e Chuva acida;

Disciplina: Inglés Instrumental

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Teorica = 30 CH Pratica =30

Ementa: Reconhecimento de tipos de texto; Palavras cognatas, interferéncia Skimming e Scannig;
Uso de dicionario; Géneros textuais, Gramatica, Tempos de verbos.

Disciplina: Contabilidade Aplicada aos Sistemas Agroindustriais

N2 de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica =30 CH Pratica = 30

Ementa: Introducdo a Contabilidade; Patrimonio, atos e fatos contabeis regime de escrituracao;
Agronegécio; Sistemas agroindustriais, especificacdes da producdo agropecudria; Agronegdcio;
Fluxo contdbil na atividade agricola; Gestao de custos.

Disciplina: Objetivos do Desenvolvimento Sustentavel, Inovagao e Agroindustria

N¢ de Créditos CH Total = CH Teorica = CH Pratica =

Ementa: Conceitos bdsicos para andlise de problemas locais com reflexos regionais, nacionais e
globais; Sustentabilidade, Sociedade, Problemas Socioambientais; Economia de desenvolvimento;
Agricultura e a alimentacdo a partir dos ODS.

Disciplina: Administracao Rural

N¢ de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica = 30 CH Pratica =30

Ementa: A Empresa rural; O ambiente e os fatores que influem na renda agropecuaria; Fatores de
producdo; As fung¢bes da administracdo. Fundamentos da economia rural. Teoria do
desenvolvimento agricola. Inovagdes tecnoldgicas na agricultura. Setor agricola e mercado de
trabalho. Analise das politicas agricolas no Brasil. Politica agricola atual: critérios e perspectivas.
Comercializagdo e politica agricola. Teoria econdmica: oferta e demanda agricola. Gestdo




ambiental. Custo da producdo agropecudria. Mercados futuros.

Disciplina: Administracao Rural
N2 de Créditos = 02 CH Total = 30 CH Teorica = 15 CH Pratica = 15
N2 de Créditos = 04 CH Total = 60 CH Tedrica = 30 CH Pratica=30

Ementa: Escolhido durante a oferta




