SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE CAMPINA GRANDE
CONSELHO UNIVERSITARIO
CAMARA SUPERIOR DE ENSINO

RESOLUCAO N° 17/2012

Aprova a estrutura curricular contida no Projeto
Pedagogico do Curso de Engenharia de Alimentos,
na modalidade bacharelado, do Centro de
Tecnologia e Recursos Naturais — Campus de
Campina Grande, e da outras providéncias

A Camara Superior de Ensino da Universidade Federal de Campina Grande, no uso de suas
atribuigdes, €

Considerando o disposto no Estatuto e Regimento Geral desta Institui¢do de Ensino Superior;

Considerando o disposto na Lei n° 9.394/96, que estabelece as Diretrizes e Bases da Educacao
Nacional;

Considerando as Diretrizes Curriculares para os Cursos de Graduacdo em Engenharia, instituidas
pela Resolugdo 11/2002 do CNE/CES;

Considerando a Resolugdo 02/2007 do CNE/CES, que dispde sobre a carga horaria minima e
procedimentos relativos a integralizacao e duragdo dos Cursos de Graduacgao;

Considerando a Resolugcdo CSE/UFCG n° 26/2007, que homologa o Regulamento do Ensino de
Graduacao da Universidade Federal de Campina Grande;

Considerando o disposto na Resolugdo n°® 17/2008, da Céamara Superior de Ensino da
Universidade Federal de Campina Grande, que aprovou a criacdo do Curso de Engenharia de
Alimentos, na modalidade Bacharelado, na Unidade Académica de Engenharia Agricola do
Centro de Tecnologia e Recursos Naturais, Campus de Campina Grande, desta Universidade, e

Tendo em vista a deliberagdo da plenaria, em reunido realizada no dia 12 de dezembro de 2012
(Processo 23096.017444/08-76).

RESOLVE:

Art. 1° Aprovar a estrutura curricular fixada no Projeto Pedagdgico do Curso de
Graduagdo em Engenharia de Alimentos, na modalidade bacharelado, no turno diurno, do Centro
de Tecnologia e Recursos Naturais — CTRN, da UFCG, Campus de Campina Grande.

Art. 2° O Curso de Graduagdo em Engenharia de Alimentos tem como finalidade
conferir o grau de Bacharel aos alunos que cumprirem as determinagdes constantes na
presente Resolugdo e demais normas da Instituigao.



Art. 3° Atribuir-se-a a cada componente curricular um total de créditos, de modo que, 01
(um) crédito correspondera a 15 (quinze) horas.

Art. 4° O Curso tera a duragdo minima de 3.660 (trés mil, seiscentas e sessenta) horas de
atividades didaticas, correspondentes a 244 (duzentos e quarenta e quatro) créditos, distribuidos
de acordo com o quadro a seguir:

NUCLEO DE CONTEUDOS CR CH %
Basicos e Profissionalizantes (obrigatérios) 204 3.060 83,6
Complementares:
Obrigatdrios (Estagio Curricular Supervisionado 16 240 6.6
e Trabalho de Conclusdo Curso) ’
| Optativos 20 300 8,2
Flexiveis (Atividades Complementares Flexiveis) 4 60 1,6
TOTAL 244 3.660 100,0

CR: Crédito; CH: Carga hordria

Art. 5° A estrutura curricular do Curso ¢ constituida pelos componentes curriculares, com
respectivas cargas horarias e pré-requisitos, conforme Anexos I e II desta Resolugao.

Art. 6° O Curso funcionard no sistema de créditos, no turno diurno, devendo o aluno
integraliza-lo, no minimo, em 10 (dez) periodos e, no maximo, em 15 (quinze) periodos letivos.

Art. 7° O aluno devera matricular-se em componentes curriculares totalizando, no
minimo, 16 (dezesseis) créditos e, no maximo, 28 (vinte e oito) créditos por periodo letivo.

Art. 8° O Estagio Curricular Supervisionado, componente curricular obrigatorio, terd a
duracdo de 180 (cento e oitenta) horas e podera ser realizado no 9° (nono) ou 10° (décimo)
periodo letivo.

§ 1° A matricula no Estadgio Curricular Supervisionado s6 podera ser realizada apds a
integralizacdo das 3.060 (trés mil e sessenta) horas de componentes curriculares basicos e
profissionalizantes, que correspondem a 83,6% (oitenta e trés virgula seis por cento) da carga
horaria total do Curso.

§ 2° A realizagdo do Estagio Curricular Supervisionado sera regulamentado pelo
Colegiado do Curso, em resolugdo especifica.

Art. 9° O Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC), sob a forma de monografia ou artigo
cientifico, ¢ componente curricular obrigatério e devera ser realizado no 10° (décimo) periodo
letivo e sera regulamentado pelo Colegiado do Curso, em resolucao especifica.

§ 1° A matricula em Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC) s6 podera ser realizada apos
a integralizacdo das 3.060 (trés mil e sessenta) horas dos componentes curriculares basicos e
profissionalizantes, correspondentes a 83,6% (oitenta e trés virgula seis por cento) da carga
horaria total do Curso, e, ainda:

I — integralizacdo das trezentas horas de disciplinas optativas, ou

IT — realizagdo, com aproveitamento, do Estagio Curricular Supervisionado.



§ 2° O aluno que optar em realizar as disciplinas optativas no 10° (décimo) periodo letivo,
concomitantemente ao Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC), somente tera autorizada a sua
defesa, mediante a comprovacdo de integralizacdo da carga horaria das disciplinas optativas
previstas para o curso.

Art. 10. O aluno devera cumprir, para efeito de integralizagdo curricular, no minimo, 20
(vinte) créditos, equivalente a 300 (trezentas) horas de componentes complementares optativos,
dentre o elenco dessas disciplinas ofertadas pelo curso.

Art. 11. Deverao ser integralizados, no minimo, 04 (quatro) créditos, equivalentes a 60
(sessenta) horas em Atividades Académico-Cientifico-Culturais, escolhidas livremente pelo aluno,
desde que contribuam para sua formacdo académica e possibilitem sua inser¢do em distintas
situagoes de aprendizagem.

§ 1° A integralizacdo dessas atividades serd realizada mediante a comprovagdo de
participagdo em atividades de:

I — Projetos de pesquisa, extensdo € monitoria;

IT — Empresas Juniores;

III — Seminarios;

IV — Congressos e intercambios;

V — Programas Institucionais;

VI — Apresentacao e ou publicagdo de artigos cientificos;

VII — Estagio (ndo-obrigatorio), entre outras atividades.

§ 2° A integralizagdo das atividades complementares flexiveis serdo disciplinadas pelo
Colegiado do Curso, em resolugdo especifica.

Art. 12. O Projeto Pedagdgico do Curso serd acompanhado e avaliado anualmente, pelo
Nucleo Docente Estruturante — NDE, nos termos estabelecidos em resolucdo especifica do
Colegiado do Curso.

Art. 13. A estrutura curricular fixada por esta Resolugdo sera implantada com efeito
retroativo ao periodo letivo 2009.1.

Art. 14. Sdo vedadas altera¢des no Projeto Pedagdgico do Curso, num prazo inferior a 10
(dez) periodos letivos, ressalvados os casos de adaptacdo estabelecidos em normas emanadas do
Conselho Nacional de Educagdo — CNE, e pela Camara Superior de Ensino da UFCG.

Art. 15. Os casos omissos serdo apreciados pela Pro-Reitoria de Ensino, cabendo recurso
a Camara Superior de Ensino, na forma do Regimento em vigor.

Art. 16. Esta Resolucdo entra em vigéncia com efeitos retroativos a data de criagdo do
Curso, revogadas as disposi¢des em contrario.

Céamara Superior de Ensino do Conselho Universitario da Universidade Federal de Campina
Grande, em Campina Grande, 19 de dezembro de 2012.

VICEMARIO SIMOES
Presidente



SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE CAMPINA GRANDE
CONSELHO UNIVERSITARIO
CAMARA SUPERIOR DE ENSINO

ANEXO I DA RESOLUCAO CSE/UFCG N° 17/2012
(aprovada na 94° reunido ordinaria de 12 e 13 de dezembro de 2012)

COMPOSICAO CURRICULAR DO CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS,
MODALIDADE BACHARELADO, DO CTRN — CAMPUS DE CAMPINA GRANDE

NUCLEO DE CONTEUDOS BASICOS E PROFISSIONALIZANTES
(OBRIGATORIOS) — 204 CREDITOS —3.060 HORAS — 83,6%

Componente Curricular CR CH Pré-requisitos
Algebra Linear I 4 60 Algebra Vetorial e Geometria Analitica
Algebra Vetorial e Geometria Analitica 4 60 -
Andlise de Alimentos 4 60 Q.u1m1’ca. Anahtlcg / Fisico-Quimica /
Bioquimica de Alimentos I
Analise Sensorial 4 60 Estatistica Experimental
Bioquimica de Alimentos I 4 60 Quimica Orgéanica |
Bioquimica de Alimentos II 4 60 Bioquimica de Alimentos |
Calculo Diferencial e Integral | 4 60 -
Célculo Diferencial e Integral 11 4 60 Célculo Diferencial e Integral |
. . . Calculo Diferencial e Integral II /
Céleulo Diferencial e Integral I 4 60 Algebra Vetorial e Geometria Analitica
Algebra Linear I / Calculo Diferencial
Célculo Numérico 4 60 e Integral II / Introducdo a Ciéncia da
Computagao (ICC)
Ciéncias do Ambiente 4 60 -
. Higiene e Legislagdo de Alimentos;
Controle de Qualidade 4 60 Estatistica Experimental
Economia 4 60 -
Eletrotécnica Geral 4 60 Fisica Geral 111
Embalagens 4 60 -
e Microbiologia de  Alimentos /
Engenharia Bioquimica 4 60 Bioquimica de Alimentos 11
~ . C Calculo Diferencial Integral II /
Equagdes Diferenciais Lineares 4 60 Algebra Linear I
Estatistica Experimental 4 60 Célculo Diferencial e Integral |
Expressao Grafica 4 60 -
Fendmenos de Transporte [ 4 60 Célculo Diferencial e Integral 111




Fendomenos de Transporte 1 /

Fendmenos de Transporte 11 4 60 A
Termodinamica

Fendmenos de Transporte III 4 60 Fendmenos de Transporte I1

Fisica Experimental | 4 60 Fisica Geral I

Fisica Experimental I1 4 60 Fisica Experimental I / Fisica Geral II

Fisica Geral I 4 60 -

Fisica Geral TI 4 60 Fisica Geral 1 / Célculo Diferencial ¢

Integral |

Fisica Geral III 4 60 Fisica Geral II / Célculo Diferencial e
Integral 11

Fisico-Quimica 4 60 Quimica Geral

Formagdo de Empreendedores 4 60 -

Fundamentos de Nutri¢do 4 60 -

Higiene e Legislacdo de Alimentos 4 60 -

Instalac;Ges Industriais 4 60 Opera(;f)es Unitéarias 11

Instrumentacgao e Controle 4 60 Operagdes Unitarias 11

Introdugdo a Ciéncia da Computacgdo (ICC) 4 60 -

Introducdo a Engenharia de Alimentos 2 30 -

Mecanica Geral 4 60 Fisica Geral I / Célculo Diferencial e
Integral 11

Microbiologia Bésica 4 60 -

Microbiologia de Alimentos 4 60 Microbiologia Bésica

OperagGes Unitarias 4 60 | Fendmenos de Transporte |

Operac;ées Unitarias 11 4 60 Opera({f)es Unitarias |

Operagdes Unitérias 111 4 60 Operagdes Unitarias 11

Processamento de Alimentos de Origem 4 60 Higiene e Legislagio de Alimentos /

Animal Microbiologia de Alimentos

Processamento de Alimentos de Origem 4 60 Higiene e Legislagio de Alimentos /

Vegetal Microbiologia de Alimentos

Quimica Analitica 4 60 Quimica Geral

Quimica Geral 4 60 -

Quimica Organica | 4 60 Quimica Geral

Redacdo Técnico-Cientifica 2 30 -

Refrigeragdo 4 60 Termodinimica

Resisténcia dos Materiais 4 60 Mecanica Geral

Sociologia e Antropologia 4 60 -

Tecnologia de Leite e Derivados 4 60 Microbiologia de Alimentos

Termodinimica 4 60 Fisica Geral II / Célculo Diferencial e
Integral |

TOTAL 204 3.060 -




NUCLEO DE CONTEI'JI?OS COMPLEMENTARES OBRIGATORIOS - 16
CREDITOS - 240 HORAS - 6,6%

Componente Curricular CR CH Pré-requisitos

Integralizagao de 3.060 horas
Estagio Curricular Supervisionado* 4 60 | (correspondentes aos componentes basicos
e profissionalizantes).

Integralizagdo de 3.060 horas
(correspondentes aos componentes basicos
e profissionalizantes);

Trabalho de Conclusdo de Curso 12 180
Integralizag¢do das 300 horas de disciplinas
optativas ou realizacdo com
aproveitamento do Estdgio Supervisionado
TOTAL 16 240 -

* poderd ser integralizado no 9° ou 10° Periodo

NUCLEO DE CONTEUDOS COMPLEMENTARES OPTATIVOS - 20
CREDITOS - 300 HORAS - 8,2%

Componente Curricular CR CH Pré-requisitos
Aditivos e Coadjuvantes na Industria de
. 4 60 -

Alimentos

Analise Instrumental 4 60 |Quimica Analitica

Armazenamento de Produtos Agricolas 4 60 | Termodinamica

Desenvolvimento de Novos Produtos 4 60 Formac;ap de Empreendedores /
Economia

Engenharia Econdmica 4 60 |Economia

Inglés 4 60 -

Lingua Brasileira de Sinais (LIBRAS) 4 60 -

Lingua Portuguesa 4 60 -

Microscopia de Alimentos 4 60 -

Oleos, Gorduras e Bebidas 4 60 Bloqulrinca (.16, .Ahmentos -/
Operacdes Unitarias 111

Processos de Separagdo com Membranas 4 60 | Operagdes Unitarias |

Pr.op,rie.dades Fisicas dos Materiais 4 60 | Fenomenos de Transporte

Biologicos

Secagem 4 60 Termodinamica / Fendmenos de
Transporte 111

Tecnologia de Cereais 4 60 -

Tecnologia de Frutas e Hortalicas 4 60 -

Tecnologia de Pescado 4 60 | Microbiologia Basica

Tecnologia de Processos Fermentativos 4 60 |Engenharia Bioquimica

TEEA (Tépicos Especiais em Engenharia 4 60 | Variavel




de Alimentos)

Tratamento de Efluentes na Industria de

) 4 60 Ciéncias do Ambiente
Alimentos

TOTAL A INTEGRALIZAR 20 300 -

NUCLEO DE CONTEﬁDOS COMPLEMENTARES FLEXIVEIS - 4
CREDITOS - 60 HORAS - 1,6%

Componente Curricular CR CH Pré-requisitos

Atividades Complementares Flexiveis** 4 60 -

TOTAL 4 60 -

** poderdo ser realizadas do 1° ao 9° Periodo




SERVICO PﬁLICO FEDERAL

UNIVERSIDADE FEDERAL DE CAMPINA GRANDE
CONSELHO UNIVERSITARIO
CAMARA SUPERIOR DE ENSINO

ANEXO Il DA RESOLUCAO CSE/UFCG N° 17/2012
(aprovada na 94° reunido ordinaria de 12 de dezembro de 2012)

EXECUCAO CURRICULAR POR PERIODO LETIVO DO CURSO DE ENGENHARIA

DE ALIMENTOS, MODALIDADE BACHARELADO, DO CTRN — CAMPUS DE

CAMPINA GRANDE
1° PERIODO
COMPONENTE CURRICULAR CR CH Pré-Requisito
Introducdo a Engenharia de Alimentos 2 30 -
Célculo Diferencial e Integral 1 4 60 -
Algebra Vetorial e Geometria Analitica 4 60 -
Expressao Grafica 4 60 -
Quimica Geral 4 60 -
Fisica Geral | 4 60 -
SUBTOTAL 22 330 -
2° PERIODO
COMPONENTE CURRICULAR CR CH Pré-Requisito
Introducgdo a Ciéncia da Computacdo (ICC) 4 60 -

. Fisica Geral I/ Calculo
Fisica Geral II 4 60 Diferencial e Integral |
Fisica Experimental | 4 60 Fisica Geral |

. : : Célculo Diferencial e Integral
Calculo Diferencial e Integral 11 4 60 I
Algebra Linear I 4 60 Algel’)r.a Vetorial e Geometria

Analitica
Quimica Analitica 4 60 Quimica Geral
Quimica Orgénica | 4 60 Quimica Geral
SUBTOTAL 28 420 -
3° PERIODO

COMPONENTE CURRICULAR CR CH Pré-Requisito
Ciéncias do Ambiente 4 60 -
Calculo Diferencial e Integral 111 4 60 | Célculo Diferencial e




Integral 11/ Algebra
Vetorial e Geometria
Analitica.
~ . o Célculo Diferencial Integral
Equagdes Diferenciais Lineares 4 60 11/ Algebra Linear I
Algebra Linear I/ Célculo
Célculo Numérico 4 60 leerenclal N Il?iiegr'al 1/
Introducao a Ciéncia da
Computagao (ICC)
Fisico-Quimica 4 60 | Quimica Geral
Economia 4 60 -
SUBTOTAL 24 360 -
4° PERIODO
COMPONENTE CURRICULAR CR CH Pré-Requisito
, . Fisica Geral 11/ Célculo
Fisica Geral III 4 60 Diferencial e Integral 11
- . Fisica Experimental 1/
Fisica Experimental II 4 60 Fisica Geral Il
Higiene e Legislacdo de Alimentos 4 60 -

A Fisica Geral I/ Célculo
Mecénica Geral 4 60 Diferencial e Integral 11
Bioquimica de Alimentos | 4 60 | Quimica Organica |
Microbiologia Bésica 4 60 -
SUBTOTAL 24 360 -

5° PERIODO
COMPONENTE CURRICULAR CR | CH Pré-Requisito
A Fisica Geral 11 / Célculo
Termodindmica 4 60 Diferencial e Integral |
Fendmenos de Transporte | 4 60 Céleulo Diferencial e
Integral 111
Eletrotécnica Geral 4 60 | Fisica Geral 111
Bioquimica de Alimentos II 4 60 | Bioquimica de Alimentos I
Estatistica Experimental 4 60 Céleulo Diferencial e
Integral I
Microbiologia de Alimentos 4 60 | Microbiologia Basica
Resisténcia dos Materiais 4 60 | Mecanica Geral
SUBTOTAL 28 420 -
6° PERIODO

COMPONENTE CURRICULAR CR | CH Pré-Requisito

Operagdes Unitarias | 4 60 | Fendmenos de Transporte |




Fenomenos de Transporte 11 4 60 Fenomen.osAde. Transporte I
/ Termodindmica
Quimica Analitica / Fisico-
Andlise de Alimentos 4 60 | Quimica / Bioquimica de
Alimentos |
Embalagens 4 60 -
Refrigeragao 60 | Termodindmica
Redacao Técnico-Cientifica 2 30 -
SUBTOTAL 22 330 -
7° PERIODO
COMPONENTE CURRICULAR CR | CH Pré-Requisito
Fenomenos de Transporte 111 60 Fenomenos de Transporte 11
Operagdes Unitarias II 4 60 | Operagodes Unitarias [
Processamento de Alimentos de Origem nglene © Leg1§ lagag de .
4 60 | Alimentos / Microbiologia
Vegetal .
de Alimentos
Higiene e Legislacao de
Controle de Qualidade 4 60 Alimentos / Estatistica
Experimental
Microbiologia de Alimentos
Engenharia Bioquimica 4 60 |/ Bioquimica de Alimentos
11
Formagdo de Empreendedores 60 -
Tecnologia de Leite e Derivados 4 60 | Microbiologia de Alimentos
SUBTOTAL 28 420 -
8° PERIODO
COMPONENTE CURRICULAR CR | CH Pré-Requisito
Operagdes Unitarias 111 4 60 | Operagdes Unitarias II
Instrumentagao e Controle 4 60 Operagdes Unitarias 1
Andlise Sensorial 4 60 | Estatistica Experimental
Instalagdes Industriais 4 60 | Operagdes Unitérias 11
Fundamentos de Nutri¢ao 4 60 -
Sociologia e Antropologia 4 60 -
Processamento de Alimentos de Origem nglene © Leg1§ lagap de .
: 4 60 | Alimentos / Microbiologia
Animal .
de Alimentos
SUBTOTAL 28 420 -




9° PERIODO

COMPONENTE CURRICULAR CR | CH Pré-Requisito
Optativa 4 60 -
Optativa 4 60 -
Optativa 4 60 -
Optativa 4 60 -
Optativa 4 60 -
SUBTOTAL 20 300 -
10° PERIODO
COMPONENTE CURRICULAR CR | CH Pré-Requisito
3.060 horas
Estagio Curricular Supervisionado 12 180 (corresp ondente’s.aos
componentes basicos e
profissionalizantes)
3.060 horas
(correspondentes aos
componentes basicos e
profissionalizantes);
Trabalho de Conclusao de Curso (TCC) 4 60 Integralizacio das 300 horas
de disciplinas optativas ou
realizagdo com
aproveitamento do Estagio
Supervisionado
SUBTOTAL 16 240 -
COMPONENTE CURRICULAR CR | CH Pré-Requisito
Atividades Complementares Flexiveis*® 4 60 -

* Poderdo ser realizadas do 1° ao 9° periodo letivo.




